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ANEXO da Portaria 145

MODELO DE FORMULARIO PARA ANALISE DE ROTULAGEM
(Anexo XIV)

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO, DE COMPOSICAO E
DE ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SR(A). COORDENADOR / CIA./ ADAPEC,

A firma abaixo qualificada, através do seu representante legal e do seu responsavel técnico, requer
gue seja providenciado neste departamento o atendimento da solicitacdo especificada neste documento,
comprometendo-se a cumprir a legislagdo em vigor que trata do assunto, atestando a veracidade de todas
as informacbes prestadas e a compatibilidade entre as instalagbes e equipamentos do seu
estabelecimento industrial abaixo discriminado e a proposta aqui apresentada.

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

SIE DO ESTABELECIMENTO N° SEQUENCIAL DO ROTULO DATA DE ENTRADA NO SIE

RAZAO SOCIAL

CNPJ CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
ENDERECO
BAIRRO CEP MUNICIPIO UF
TELEFONE(S) FAX
E-MAIL
SOLICITACAO

| Registro |___| Alteracdo de processo de fabricagdo / composigdo do produto ]| Alteragdo de croquis do rotulo




= IDENTIFICACAO DO PRODUTO (DESIGNACAO DE VENDA / MARCA
COMERCIAL), DO TIPO DE ROTULO / EMBALAGEM, DO CONTEUDO
LIQUIDO E CODIGO DO PRODUTO:




COMPOSICAO

INGREDIENTES / ADITIVOS PERCENTUAL




PROCESSO DE FABRICACAO / ESTOCAGEM / CONTROLE DE QUALIDADE /
TRANSPORTE




MODELO DO ROTULO DO PRODUTO, COM INDICAGCAO DE CORES




* PARECER TECNICO

Assinatura e carimbo do Analista

De acordo:

Proprietario/Responséavel



ANEXO |

DESIGNACOES DE VENDA

Queijo mussarela;

Queijo provolone fresco;

Queijo provolone curado;

Queijo minas frescal;

Queijo de coalho;

Queijo de coalho condimentado;

Manteiga da terra;

Leite pasteurizado tipo c integral;

Leite pasteurizado tipo ¢ semidesnatado;

10 Leite pasteurizado tipo ¢ desnatado;
11.Leite de cabra pasteurizado integral,
12.Leite de cabra pasteurizado padronizado;
13. Leite de cabra pasteurizado semidesnatado;
14.Leite de cabra pasteurizado desnatado;

15. Leite em po integral;

16.Leite em po parcialmente desnatado;
17.Leite em p6 desnatado;

18.Bebida lactea fermentada,;

19.Bebida lactea (incluir o tratamento térmico efetuado) sabor;
20.Bebida lactea tratada termicamente apos fermentacao;
21.logurte;

22.Mel;

23.Mel em favos;

24.Mel com pedacos;

25. Mel cristalizado ou granulado;

26.Mel cremoso;
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27.Doce de leite (quando ndo houver gordura ou proteina que nao originam de

produtos lacteos);

28.Doce de leite com (ap06s a palavra “com” preencher com o nome do produto

adicionado: cacau, chocolate, améndoas, amendoim,
cereais...).

frutas secas,



ANEXO Il

SEGUIR A SEQUENCIA DAS ETAPAS CONFORME O PROCESSO PELO
QUAL PASSA O PRODUTO

Recepcao (filtracdo/andlises laboratoriais);
Pasteurizacéo;

Adicao de ingredientes;

Coagulacao;

Acidificacdo da massa;

Filagem;

Moldagem;

Salga,;

. Secagem,

10.Embalagem;

11.Cura;

12.Estocagem;

13.Expedicao ;

14. Transporte (feito em que tipo de veiculo?).
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INSTRUCOES PARA PREENCHIMENTO DO FORMULARIO DE REGISTRO
DE ROTULO

OBS: As embalagens somente serdo confeccionadas ap0s a autorizacao
feita pela ADAPEC do processo de rotulagem contido na pagina 06 do
memorial descritivo. Para que o processo de rotulagem seja aprovado o
mesmo devera ser encaminhado a ADAPEC com o modelo de rétulo
refeito com todas as correcdes solicitadas pelo analista da ADAPEC.

Pagina 02:
Preencher os dados solicitados e usar a designacéo de venda de acordo ¢/ o
produto fabricado: conforme anexo |; o cddigo do produto sera preenchido

pela ADAPEC.

OBS: tipos de rotulo sdo: PVC-polietileno na maioria das vezes.



Pagina 03:

Na descricdo da composicao os ingredientes (incluindo os aditivos) deverao
estar dispostos de cima para baixo e na ordem decrescente acrescentando-se
o percentual de cada um onde esta indicado; na coluna do percentual soma-se
os ingredientes, sendo que o total deve ser 100%.

Pagina 04

Nesta pagina devera estar descrito todo o processo de fabricacdo do produto,
desde as andlises feitas na plataforma de recepcdo ao método de transporte.
Devera descrever de forma objetiva as etapas pelas quais a matéria-prima
passa até o produto final.

Detalhar conforme os processos pelos quais o produto passa

Andlises feitas na plataforma de recepcéo
Temperatura e tempo de pasteurizacao

Momento de adi¢do dos ingredientes

Quantidade de tempo de coagulagéo do leite-quando for queijo
Quantidade de tempo de acidificagdo da massa
Quantidade de tempo de moldagem

Periodo, temperatura e local de salga

Periodo, temperatura e local de secagem apdés a salga
Embalagem automatica ou manual

Temperatura, local e periodo de cura/maturacao
Periodo de defumacéao

Temperatura e periodo de estocagem

OBS: o0 Anexo Il ajudara quanto a organizacéo das informacdes.
Pagina 05

by

Encaminhar a ADAPEC juntamente com o formulario preenchido a arte
impressa do roétulo a ser usado.

Pagina 6:

O parecer técnico sera feito pela ADAPEC e assinado pelo chefe do SELEI e
pelo proprietario ou responsavel pela empresa de laticinio

OBS: sera preenchido um formulario para cada produto da empresa



