27/04/2016 Anvisa - Legislagédo - Resolugdes

[+.Acesse o Portal do e, Acesse

le.Agéncia Nacional
de Vigilancia

Para verificar a atualizacao desta norma, como revogacoes ou alteracoes, acesse o Visalegis.

le.Legislacdo - Resolucdes

Resolugdo CISA/MA/MS n° 10, de 31 de julho de 1984
D.O de 01/08/1984

Dispde sobre instrugbes para conservagéo nas fases de transporte, comercializagdo e consumo dos alimentos
pereciveis, industrializados ou beneficiados, acondicionados em embalagens.

OS SECRETARIOS-GERAIS DOS MINISTERIOS DA AGRICULTURA E DA SAUDE, no desempenho de suas
atribuicbes de Coordenadores da Comissao Interministerial de Saude e Agricultura - CISA, instituida pela Portaria
Interministerial MS/MA n° 01, de 02/02/82,

RESOLVEM:

1. Os alimentos pereciveis, industrializados ou beneficiados, acondicionados em embalagens, terdo impressas, no
rétulo, instrugdes para a sua conservagao nas fases de transporte, comercializagdo e consumo.

2. As condigdes para a conservagao serao estabelecidas pelas empresas produtoras, em consonancia com as
técnicas do processo industrial que adotarem, de modo a oferecer orientagdo segura para que o alimento nao se
torne impréprio para consumo.

3. Para os efeitos desta Resolucéo, considera-se proprio para consumo o alimento que, mantido sob condigbes
adequadas de conservagao, preserva suas propriedades nutritivas e ndo expde a agravos a saude da populagao.

4. As empresas produtoras classificardo os alimentos, com a indicagdo da temperatura, de acordo com as categorias
abaixo:

4.1. ALIMENTOS RESFRIADOS: até 10°C (dez graus centigrados);
4.2. ALIMENTOS CONGELADOS: até -8°C (menos oito graus centigrados).

5. Os alimentos que possam ser conservados acima do limite estabelecido para os RESFRIADOS, serdo mantidos
em equipamentos especiais ou nos destinados aquela categoria, se a temperatura indicada pela empresa produtora
for inferior a ambientar.

6. Na armazenagem de alimentos destinados a formagao de estoques, serdo exigidas as mesmas temperaturas em
que sao conservados na empresa produtora.

7. O prazo de validade sera indicado pelas empresas produtoras em fungdo as garantias de conservagao dos
alimentos oferecidas pelas técnicas de industrializacao por elas aplicadas e do risco de se encontrarem em
desacordo com o disposto no item 3 desta Resolugao, antes de serem adquiridos para consumo.

8. O prazo de validade sera expresso pelas trés primeiras letras do més ou o nimero correspondente e os dois
ultimos algarismos do ano, nessa ordem, antecedidos de qualquer das expressdes: "VALIDO ATE..." ou "MELHOR
SE CONSUMIDO ATE. . .".

9. Se o alimento for perecivel em periodo inferior:

9.1. a 45 dias, indicar-se-a, ainda, imediatamente antes do més, o dia do vencimento, representado por dois
algarismos;
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9.2. a 48 horas, sera consignado apenas o dia da semana, por extenso, em que ocorrer o vencimento.

10. O prazo de validade podera também ser indicado pelo nimero de dias, meses ou anos, antecedidos da
expressao "VALIDO POR....", ou "MELHOR CONSUMIR EM ...", articuladamente com a data de fabricacé&o.

11. O prazo de validade, sera aposto, em caracteres legiveis nio inferiores a 3 (trés) milimetros, por qualquer
processo indelével, na face da embalagem onde tiver consignado, com maior evidéncia, o nome do produto ou onde
o rétulo mencionar.

12. A desatengao as recomendagdes do produtor para a conservagao do alimento ensejara a abertura de processo de
infragdo sanitaria, na forma da legislagao vigente, contra as empresas ou comerciantes que, de qualquer modo,
intervierem nas fases intermediarias a aquisicao do produto pelo consumidor.

13. As autoridades sanitarias, em quaisquer procedimentos de sua competéncia, indicardo sempre se os alimentos
se encontravam nas condi¢gdes de conservagao descritas no rétulo.

14. Os alimentos que forem encontrados improprios para consumo, sem as instrugdes para a sua conservagao ou
com instrugbes que comprovadamente ndo segurem as condigdes descritas no item 3 desta Resolugéo, constituirdo
responsabilidade da empresa produtora a ser promovida em processo regular de infragdo sanitaria.

15. Verificada a hipoétese prevista no item anterior, e s6 entdo, a empresa produtora sera notificada a apor ou retificar,
na embalagem de seu produto, as instrugdes para a sua conservagao e o prazo de validade, na forma desta
Resolugao, sem prejuizo de outras penalidades previstas na legislagao sanitaria.

16. Sem embargo para a imediata aplicagdo desta Resolugéo, os alimentos com data de fabricag&o anterior a sua
publicagao, poderado ser expostos a venda, em carater excepcional, sem as instrugdes para a sua conservagao.

17. Exceto em relagao ao prazo de validade, as instrugdes das empresas produtoras serao apostas nos involucros
de menor volume em que sejam agrupadas embalagens unitarias, que, pelas suas diminutas dimensdes, ndo possam
conté-las.

18. Esta Resolugéo entrara em vigor na data de 31 de outubro deste ano, revogadas as disposi¢cdes em contrario,
especialmente as Resolugdes CISA n°s 7 e 8 de 8 de junho e 12 de agosto de 1983, respectivamente.

Brasilia, 31 de Julho de 1984

Lebnidas Maia de Albuquerque Mozart de Abreu e Lima
Secretario-Geral do M.A. Secretario-Geral do MS

Homologamos a presente Resolugé&o.
Brasilia, 31 de Julho de 1984

Nestor Jost Waldyr Mendes Arcoverde
Ministro de Estado da Agricultura Ministro de Estado da Satde

(Of. 142/84)
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