GOVERNO DO ESTADO DO TOCANTINS

DECRETO N2 5.751, de 7 de dezembro de 2017.
Dispbe sobre o regulamento de inspecao
e fiscalizagdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal no Estado do
Tocantins, e adota outra providéncia.

O GOVERNADOR DO ESTADO DO TOCANTINS, no uso da atribuicao
gue Ihe confere o art. 40, inciso Il, da Constituicdo do Estado,

DECRETA:

TITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 Este Decreto dispGe sobre o regulamento da Lei Estadual 502, de
28 de dezembro de 1992, que disciplina a fiscalizacdo e a inspec¢do industrial e
sanitaria de produtos de origem animal no Estado do Tocantins.

81° Incumbe a Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do
Tocantins — ADAPEC-TOCANTINS, na conformidade da Lei Estadual 1.027, de 10
de dezembro de 1998, por meio do Servigo de Inspecao Estadual — S.I.E.:

| — realizar a inspecéo e a reinspec¢do industrial e sanitaria de produtos de
origem animal e do comércio intraestadual;

Il — baixar os atos necessarios a execuc¢ao do disposto neste Decreto.

§2° Para o pleno desempenho das atividades de que trata este Decreto, é
facultado & ADAPEC-TOCANTINS solicitar a colaboragéo:

| — de autoridades em Saude Publica;

Il — do pessoal técnico lotado nas Secretarias:

a) do Meio Ambiente e Recursos Hidricos;

b) da Fazenda;

c) da Seguranca Publica.

Art. 22 Atuam no Servico de Inspecdo Estadual — S.I.E. os ocupantes dos
cargos de Inspetor de Defesa Agropecuéria com formacdo em Medicina Veterinaria

e Fiscal de Defesa Agropecuaria, na conformidade do disposto no art. 17 da Lei
2.805, de 12 de dezembro de 2013.
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§1° Sem prejuizo do disposto no Anexo | a Lei 2.805, de 12 de dezembro
de 2013, que dispde sobre as atribuicbes dos agentes publicos de que trata este
artigo, compete a Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacdo em Medicina
Veterinaria coordenar as atividades executadas por Fiscal de Defesa Agropecuéria
ou eventual colaborador, sendo este designado pelo estabelecimento produtor
inspecionado ou fiscalizado.

§2°% Os agentes publicos de que trata o caput deste artigo:

I — tém livre acesso a quaisquer estabelecimentos, instalacoes,
propriedades rurais e veiculos relacionados ao abate, a manipulacdo, a producao,
ao armazenamento, ao transporte e a comercializagdo de produtos de origem
animal;

Il — sempre que julgarem necessario, poderao requisitar forca policial para
exercer suas atribuicoes.

Art. 32 A fiscalizacéo e a inspecéo serdo realizadas:

| — nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipulacdo ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il — nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais
previstas neste Decreto para abate ou industrializacao;

[l — nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulacéo, distribuicdo ou industrializa¢éo;

IV — nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus
derivados para distribuicdo ou industrializac&o;

V — nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacéo;

VI — nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas
e seus derivados para beneficiamento ou industrializacéo;

VIl — nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem,
conservem, acondicionem ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal
comestiveis e ndo comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados ou
relacionados;

VIl — nos portos fluviais e postos de fronteira.

Art. 42 A inspecdo e a fiscalizacdo da ADAPEC se estendem as casas
atacadistas e varejistas que recebem e armazenam produtos de origem animal, em
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carater supletivo as atividades de fiscalizacdo sanitaria local, conforme estabelecido
na legislacdo de que trata o §1° do art. 1° deste Decreto, e tém por objetivo
reinspecionar produtos de origem animal procedentes do comércio intraestadual.

Paragrafo unico. Nos estabelecimentos sob o S.1.E., é permitida a entrada
de matérias-primas de origem animal provenientes de estabelecimentos varejistas
sob inspecdo sanitaria, para fins de comércio intraestadual de produtos né&o
comestiveis, desde que atendida a legilag&o pertinente.

Art. 5% A inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria em
estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio municipal
serao regidas por este Decreto, quando 0os Municipios néo dispuserem de legislacao
prépria.

Art. 62 A inspecdo e a fiscalizacdo de que trata este Decreto abrangem:

| — a higiene geral dos estabelecimentos registrados;

Il — a captacdo, canalizacdo, o depdsito, tratamento e a distribuicdo da
agua para consumo e 0 escoamento das aguas residuais;

[Il — o funcionamento dos estabelecimentos;

IV — as fases de recebimento, elaboracdo, manipulacdo, preparo,
acondicionamento, conservacao, transporte e depdsito de produtos e subprodutos
de origem animal e suas matérias-primas, adicionadas ou ndo de vegetais;

V — 0 exame ante e post mortem dos animais de agougue;

VI — a classificacdo, a embalagem e a rotulagem de produtos e
subprodutos, de acordo com os tipos e padrdes previstos nos regulamentos e

normas federais ou férmulas aprovadas;

VIl — os exames microbioldgicos, histolégicos e fisico-quimicos de
matérias-primas ou produtos e agua de abastecimento;

VIIl — as matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias;

IX — 0os meios de transporte de animais vivos, 0os produtos derivados e
suas matérias-primas destinadas a alimentacdo humana;

X — o0s produtos afins, como coagulantes, condimentos, corantes,
conservantes, antioxidantes, fermentos e outros usados na industria de produtos de
origem animal.
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_TITULO Il
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 72 Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem
comeércio intraestadual, sob inspecao estadual, séo classificados em:

| — de carnes e derivados;

Il — de pescado e derivados;

[Il — de leite e derivados;

IV — de ovos e derivados;

V — de produtos de abelhas e derivados;
VI — de armazenagem;

VIl — de produtos n&o comestiveis.

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 82 Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:

| — Abatedouro-Frigorifico: estabelecimento que seja dotado de
instalacdes, equipamentos e utensilios especificos para o abate de animais, assim
como para manipulagdo, industrializagdo, conservacdo, acondicionamento,
armazenagem e expedicdo dos seus produtos sob variadas formas, dispondo de
instalagcbes de frio industrial e podendo ou nao dispor de instalacbes para
aproveitamento de produtos ndo comestiveis;

Il — Fabrica de Produtos Carneos: estabelecimento que industrialize carne
animal, sendo dotado de instalagcbes de frio industrial e aparelhagem adequada para
o seu funcionamento;

Il — Fabrica de Gelatina e Produtos Colagénicos: estabelecimento que
possua instalagdes, equipamentos e utensilios para recepcdo e manipulacdo de
matérias-primas, elaboracéo, acondicionamento e expedicdo de gelatina e produtos
colagénicos destinados ao consumo humano;

IV — Fabrica de Produtos Gordurosos Comestiveis: estabelecimento que
possua instalacdes, equipamentos e utensilios destinados exclusivamente ao
aproveitamento de matérias-primas gordurosas para consumo humano,
provenientes de espécies animais de abate;
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V — Féabrica de Produtos Nao Comestiveis: estabelecimento que seja
dotado de instalacbes, equipamentos e utensilios para manipulacdo de matérias-
primas, residuos de animais ou outros derivados, destinados ao preparo exclusivo
de produtos nao utilizados na alimentacdo humana,;

VI — Unidade de Beneficiamento de Carne e Produtos Carneos:
estabelecimento que possua instalacdes, equipamentos e utensilios para recepc¢ao e
manipulacdo de matérias-primas das diversas espécies de animais para abate,
desossa, elaboracéo, fracionamento, conservacao, acondicionamento,
armazenagem e expedicdo de produtos cérneos, dispondo de instalacbes de frio
industrial, podendo ou néo dispor de instalagcdes para aproveitamento de produtos
ndo comestiveis;

VIl — Entreposto de produtos de origem animal: € o estabelecimento
destinado exclusivamente a recepcdo, a armazenagem e a expedicdo de produtos
de origem animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou ndo de
conservacao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para
realizacdo de reinspecao.

VIIl — Curtume: estabelecimento que possua instalagdes, equipamentos e
utensilios para transformacéo de pele animal que tenham por objetivo a obtencéo de
matéria-prima destinada aos estabelecimentos produtores de gelatina e produtos
colagénicos;

§1° S40 admitidos como animais para o abate de que trata o inciso | deste
artigo as espécies de bovinos, equinos, suinos, caprinos, coelhos, incluindo-se
nesse conceito as aves e 0s animais silvestres devidamente criados para aquela
finalidade.

§2° Entendem-se como Produtos CAarneos as massas musculares
maturadas e demais tecidos que as acompanhem, incluindo ou ndo a base 6ssea
correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspecdo veterinaria.

8§32 Quando destinada a elaboracdo de conservas em geral, deve se
entender por “"carne" (matéria-prima) as massas musculares, despojadas de
gorduras, aponevroses, vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

84° Sdo “miudos”, para fim de alimentacdo humana, os seguintes 6rgaos,
visceras e partes de animais: miolo, lingua, coracao, figado, rim, ramen, reticulo,
além de mocoto e rabada.

8§5% As designacbes “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou “género”
referem-se a produto ou matéria-prima de origem animal.
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§6° O termo “carcaca” refere-se a animal abatido, formado das massas
musculares e 0ssos, desprovido de cabeca, mocotds, cauda, couro, Orgdos e
visceras toracicas e abdominais, tecnicamente preparados.

§7° Nos suinos, a carcaga pode ou néo incluir o couro, a cabeca e 0s pés.

§8°% A carcaca de que trata o §6° deste artigo, dividida ao longo da coluna
vertebral, d4 origem a “meias carcagas” as quais, por sua vez, subdivididas por um
corte entre duas costelas, variavel segundo habitos regionais, constituem os quartos
anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS
DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 92 Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados
em:

| — Fabrica de Produtos de Pescado: estabelecimento que possua
dependéncias, instalacbes e equipamentos especificos, segundo o tipo de produto a
ser elaborado, para recepcao, insensibilizacéo, lavagem, preparacdo, manipulacao,
industrializacdo, acondicionamento, frigorificacdo, conservagcdo, armazenamento e
expedicdo de produtos de pescado e seus derivados, dispondo ou nao de
instalacdes para o aproveitamento de produtos ndo comestiveis;

Il — Entreposto de Pescado: estabelecimento que possua dependéncias,
instalacdes e equipamentos especificos a recepcdo, insensibilizacdo, lavagem,
evisceracdao, acondicionamento, conservacdo, armazenagem e expedicdo do
pescado e derivados, dispondo ou ndo de instalagcdes para o aproveitamento de
produtos ndo comestiveis.

Art. 10. Entendem-se como Pescado os peixes, crustaceos, moluscos,
anfibios, répteis, equinodermos e outros animais aquéticos usados na alimentagéo
humana.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS
DE LEITE E DERIVADOS

Art. 11. Os estabelecimentos de leite e derivados séo classificados em:

| — Granja Leiteira,

Il — Posto de Refrigeracéao;

Il — Usina de Beneficiamento;
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IV — Fabrica de Laticinios;
V — Queijaria.

812 Para os fins deste Decreto, entende-se por Granja Leiteira o
estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento,
ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a
partir de leite exclusivo de sua producdo, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricagdo, maturagcédo, ralagéo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

822 Para os fins deste Decreto, entende-se por Posto de Refrigeracdo o
estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as usinas de
beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado a selecdo, a recepcdo, a
mensuracao de peso ou volume, a filtracdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a
expedicdo de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria do leite até sua
expedicao.

83¢ Para os fins deste Decreto, entende-se por Usina de Beneficiamento o
estabelecimento destinado a recepcao, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento,
ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cdo de
leite para o consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, a manipulacéo, a
fabricagcdo, a maturacdo, o fracionamento, a ralacdo, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos, sendo também
permitida a expedicéo de leite fluido a granel de uso industrial.

842 Para os fins deste Decreto, entende-se por Fabrica de Laticinios o
estabelecimento destinado a fabricacdo de derivados lacteos, envolvendo as etapas
de recepcdo de leite e derivados, de transferéncia, de refrigeracdo, de
beneficiamento, de manipulacédo, de fabricacdo, de maturacéo, de fracionamento, de
ralacdo, de acondicionamento, de rotulagem, de armazenagem e de expedicdo de
derivados lacteos, sendo também permitida a expedi¢do de leite fluido a granel de
uso industrial.

85¢ Para os fins deste Decreto, entende-se por Queijaria 0
estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a fabricacdo de queijos
tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de
sua propria producdo, que envolva as etapas de fabricacdo, maturacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢cdo, e que encaminhe o
produto a uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso nao realize o
processamento completo do queijo.
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CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS
DE OVOS E DERIVADOS

Art. 12. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

| — Granja Avicola: estabelecimento destinado a producdo, ovoscopia,
classificagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de ovos,
oriundos exclusivamente do proprio local de producéao;

Il — Entreposto de Ovos: estabelecimento destinado a recepcédo de
producdo de ovos prépria ou de terceiros, ovoscopia, classificacdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao de ovos;

Il — Fabrica de Derivados de Ovos: estabelecimento destinado a
recepcdo de ovos ou de derivados de ovos, ovoscopia, industrializago,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢ao.

§1° A classificacdo dos ovos na granja é facultativa quando a atividade for
realizada no Entreposto de Ovos.

§2° Os Entrepostos de Ovos e Fabricas de Derivados de Ovos de que
tratam os incisos Il e Il deste artigo devem manter uma relacdo atualizada de seus
respectivos fornecedores.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS
E DERIVADOS

Art. 13. Os estabelecimentos de produtos de abelha séo classificados em
Entrepostos de Produtos de Abelhas e Derivados.

§1° Os estabelecimentos de que trata o caput deste artigo sdo destinados
a recepcao, classificacdo, ao fracionamento, beneficiamento, a industrializacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos de
abelhas.

§2° Entende-se por Produtos das Abelhas aqueles por estas elaborados,
delas extraidos ou extraidos das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentacéo
artificial capaz de alterar sua composicao original, obtidos mediante processamento
especifico.

§3% S3o considerados Derivados de Produtos das Abelhas aqueles
elaborados com produtos de abelhas, adicionados ou ndo de ingredientes
permitidos.
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TITULO Il
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS EM GERAL

Art. 14. Para obter o registro na Agéncia de Defesa Agropecuéria do
Estado do Tocantins — ADAPEC-TOCANTINS, o estabelecimento devera satisfazer
as seguintes condicfes bésicas, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica
cabiveis:

| — estar localizado em ponto distante de fontes produtoras de mau cheiro
e potenciais contaminantes;

Il — ser construido em terreno com area suficiente para a edificacdo das
instalacdes industriais e demais dependéncias, bem como para a circulacdo e o
fluxo de veiculos de transporte;

[l — possuir instalagdes dimensionadas de forma a atender aos padroes
técnicos e demais parametros previstos em normas complementares;

IV — dispor de:

a) area adequadamente delimitada por meio de grades, muros, cercas ou
qualquer outra barreira que impeca a entrada de animais ou pessoas estranhas ao
estabelecimento;

b) vias de circulacao e patio do perimetro industrial pavimentado, em bom
estado de conservacéao e limpeza;

c) dependéncias e instalacdes:
1. compativeis com a finalidade do estabelecimento;

2. apropriadas para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes
de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizacdo, produtos quimicos
e substancias utilizadas no controle de pragas;

d) dependéncias anexas separadas do corpo industrial para vestiarios,
sanitarios, areas de descanso, instalacdes administrativas;

e) paredes e separacOes revestidas ou impermeabilizadas, com material
adequado, devendo ser construidas de modo a facilitar a higienizacdo, com angulos
arredondados entre paredes e pisos;

f) secdes industriais de pé-direito em dimenséo suficiente para permitir a
disposicdo adequada dos equipamentos e atender as condi¢des higiénico-sanitarias
e tecnoldgicas;
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g) gabinete de higienizacdo que possua equipamentos e utensilios
especificos em todos os acessos a area de producao industrial, assim como de pias
de acionamento ndo manual, para higienizacdo de maos, nas areas de producéo,
onde se fizer necessario;

h) ventilacdo adequada, luz artificial e natural suficientes em todas as
dependéncias e climatizagcdo, quando necessario, de acordo com legislacéo
especifica;

i) equipamentos e utensilios compativeis e apropriados a finalidade do
processo de producao, resistentes a corrosao e atoxicos, de facil higienizacdo e que
ndo permitam o acumulo de residuos;

j) equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacao,
calibrados e aferidos, que venham a ser considerados necessarios para o controle
técnico e sanitario da producéo;

k) &gua suficiente nas dependéncias de manipulacdo e preparo de
produtos comestiveis e ndo comestiveis;

l) dependéncia para higienizacdo de recipientes e utensilios utilizados no
transporte de matérias-primas e produtos, bem como para lavagem de recipientes e
utensilios utilizados no processamento quando necessario;

m) equipamentos e utensilios apropriados utilizados para produtos
condenados, exclusivos para esta finalidade, identificados e, quando necessério, em
cor diferenciada;

n) rede:

1. de abastecimento de agua, com instalagcdes apropriadas para
armazenamento e distribuicdo, suficiente para atender as necessidades do trabalho
industrial, de dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de instalacdes e
equipamentos para tratamento de agua;

2. diferenciada e identificada para dgua nao potavel, quando esta for
utilizada para combate a incéndios, refrigeracdo e outras aplicacbes que nao
oferegcam risco de contaminagao aos alimentos;

3. de esgoto em todas as dependéncias, projetada e construida de forma
a facilitar a higienizagcéo e que apresente dispositivos e equipamentos destinados a
prevenir o risco de contaminacéo industrial e ambiental;

0) vestiarios e sanitarios em numero proporcional para cada sexo,
instalados separadamente, com acesso facil, protegido e independente as secdes
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onde sdo manipulados produtos comestiveis, respeitando-se as particularidades de
cada secao, em atendimento as Boas Praticas de Fabricacao;

p) lavanderia prépria ou terceirizada e demais dependéncias necessarias,
cujo procedimento ou sistema de lavagem atenda aos principios das boas praticas
de higiene;

g) dependéncia exclusiva para o Servi¢o de Inspecao Estadual, adequada
as atividades desenvolvidas, compreendendo &area administrativa, vestiarios e
instalacdes sanitarias, no que for aplicavel,

V — quando necessario, apresentar:

a) refeitério ou local especifico para refeicdes rapidas, no perimetro
industrial, de facil acesso, de dimensdao compativel com o nimero de funcionarios,
instalado e utilizado de modo a evitar a contaminacao cruzada entre os funcionarios
uniformizados que trabalhem em éareas de diferentes riscos sanitarios, sem prejuizo
ao atendimento a legislacéo especifica;

b) caldeiras ou equipamentos geradores de calor para o provimento de
agua quente, equipados com dispositivos de controle de afericdo e com capacidade
suficiente para atender as necessidades do estabelecimento;

VI — dispor, no corpo industrial, de ordenamento das dependéncias, das
instalacdes e dos equipamentos, de modo a evitar contrafluxo operacional e prevenir
a contaminacao cruzada,

VII — ter, preferencialmente, as dependéncias orientadas de tal modo que
0s raios solares ndo prejudiquem os trabalhos de fabricacdo dos produtos;

VIII — possuir pisos impermeabilizados com material especifico, devendo
ser construidos de modo a facilitar a higienizacdo, a coleta das aguas residuais e a
sua drenagem para a rede de esgoto;

IX — dispor, onde necessério, de ralos sifonados e de facil higienizacéo;

X — construir janelas, portas e demais aberturas de modo a prevenir a
entrada de vetores e pragas e a evitar o acumulo de sujidades, sendo de faclil
higienizacao;

Xl — ter forro de material adequado em todas as dependéncias onde se
realizem trabalhos de recebimento, manipulacdo e preparo de matérias-primas e
produtos comestiveis;

XII — possuir instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de
temperatura nos equipamentos congeladores, tuneis, camaras, antecamaras e
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dependéncias de trabalho industrial, em numero e &area suficiente, quando
necessério, de acordo com legislacao especifica;

XIII — oferecer elevadores, guindastes ou qualquer outro aparelhamento
mecanico que apresente garantias de resisténcia, seguranca, estabilidade e de facil
higienizacdo, quando necessario;

XIV — possuir escadas que apresentem condicdes de solidez e
seguranca, construidas de material adequado, quando necessario.

Paragrafo unico. Nas dependéncias onde nado existe forro, a superficie
interna do teto deve ser construida de forma a proporcionar uma perfeita
higienizacao, evitando:

| — 0 acumulo de sujidade;
Il — o desprendimento de particulas;
Il — proporcionar perfeita vedacéo a entrada de pragas.

Art. 15. E indispensavel que o estabelecimento e suas dependéncias
sejam mantidos livres de:

| — pragas, roedores, animais domésticos ou outros animais capazes de
expor a risco a higiene e sanidade dos produtos de origem animal,

Il — produtos, objetos ou materiais estranhos a sua finalidade.

Art. 16. Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode
ultrapassar a capacidade de producao aprovada, compativel com suas instalacdes e
eguipamentos.

Art. 17. A fim de que sejam aprovados o0s projetos de construgao,
ampliacdo ou reforma de estabelecimentos, exigéncias complementares julgadas
necessarias devem ser atendidas conforme instrucfes expedidas pela ADAPEC-
TOCANTINS.

Paragrafo unico. Cumpre a ADAPEC-TOCANTINS determinar alteragdes
na planta industrial, nos processos produtivos e no fluxograma de operagbes com o
objetivo de assegurar a execucao das atividades de inspecdo, bem como garantir a
inocuidade do produto e a saude do consumidor.

Art. 18. As normas de inspe¢do sanitaria, industrial e tecnoldgica

relacionadas as instalacbes, aos processos e aos procedimentos dos
estabelecimentos de produtos de origem animal, em conformidade com a
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classificacdo prevista neste Decreto, serdo disciplinadas em manuais e
regulamentos técnicos especificos.

Paragrafo uanico. As normas de que trata o caput deste artigo serdo
expedidas e publicadas pelo Presidente da ADAPEC-TOCANTINS.

Art. 19. O estabelecimento que, apés o registro, desrespeitar o0 presente
Decreto e a legislacdo especifica, serd notificado oficialmente pela ADAPEC-
TOCANTINS das irregularidades, sendo aberto processo administrativo, quando
cabivel.

§1° Quando houver a necessidade de medidas corretivas no
estabelecimento, o cronograma de execucdo deverd ser apresentado pelo
proprietario ou responsavel legal ao Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacéao
em Medicina Veterinaria da ADAPEC-TOCANTINS, que, apds aprovacao, firmara
Termo de Ajuste de Conduta, especificando 0s prazos para respectiva corre¢ao.

§2° Vencidos os prazos convencionados sem que as irregularidades
tenham sido sanadas, o estabelecimento sujeita-se as sancdes previstas neste
Decreto.

TITULO IV
DO REGISTRO E DA TRANSFERENCIA DE ESTABELECIMENTOS

Art. 20. Nenhum estabelecimento podera realizar comércio intraestadual,
de produtos de origem animal, sem estar devidamente registrado na Agéncia de
Defesa Agropecuaria do Estado do Tocantins — ADAPEC-TOCANTINS.

Art. 21. Estdo sujeitos ao registro de que trata este Titulo os seguintes
estabelecimentos:

| — Matadouro-Frigorifico de bovideos, suideos, equideos, aves, coelhos,
caprinos, ovinos e demais espécies, devidamente aprovados para abate;

Il — Entreposto:

a) de Carnes e Derivados;
b) de Produtos Lacteos;
c) de Pescado;

d) de ovos;

e) dos Produtos de Abelhas e Derivados;

13
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Il — Fabrica:

a) de Produtos Carneos;

b) de Laticinios;

c) de Produtos Nao Comestiveis.

Art. 22. O registro sera requerido e processado junto a ADAPEC-
TOCANTINS, instruido com documentos elencados em normativa propria.

Art. 23. Nao sera permitido o inicio de construcdo, ampliacdo ou
remodelacdo de estabelecimentos sujeitos ao S.I.LE, sem que 0s projetos tenham
sido aprovados pela ADAPEC-TOCANTINS.

Paragrafo Unico. Tratando-se de registro de estabelecimento que se
encontra edificado, devera ser realizada uma nova inspecdo sanitaria de suas
dependéncias, conhecendo a situacdo em relacdo a terreno, instalagao,
equipamentos, metragens de pés-direitos, natureza e estado de conservacdo das
paredes, pisos, tetos, bem como das redes de esgoto e de abastecimento de agua,
descrevendo-se, detalhadamente, a procedéncia, captacao, distribuicdo, canalizacéao
e escoadouro, na conformidade do disposto no art. 22 deste Decreto.

Art. 24. O funcionamento do estabelecimento sera autorizado somente
apos a aprovacao de produtos e rotulos pelo S.1.E.

Art. 25. Cumpre a empresa respeitar o prazo para implantar integralmente
0s programas relacionados ao controle de qualidade conforme as normas vigentes.

Art. 26. A empresa devera realizar o recredenciamento anual até o dia 31
de marco, seguindo as orientac6es de Instrucdo Normativa prépria, expedida pela
ADAPEC-TOCANTINS.

Art. 27. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Decreto, a
ADAPEC-TOCANTINS expedira o Certificado de Registro, constando as seguintes
informacdes: niamero de registro, razdo social, classificacdo do estabelecimento,
localizac&o (Estado, Municipio, Cidade, Vila e Povoado) e outras informacfes que se
fizerem necesséarias.

Paragrafo unico. A critério da ADAPEC-TOCANTINS podera ser emitida
uma Autorizagdo Provisoria de Funcionamento, da qual constaréd obrigatoriamente a
data limite de sua validade.

Art. 28. O estabelecimento que interromper seu funcionamento por
periodo superior a doze meses tera o Registro cancelado.
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§1° Podera ser concedida, a critério da ADAPEC-TOCANTINS, uma Unica
prorrogacdo do Registro, de no maximo seis meses, sendo,a pedido do proprietario
ou responsavel legal e anterior a data do cancelamento.

§2° Cancelado o Registro, todo material inerente ao Servico Oficial,
inclusive de natureza cientifica, arquivos, rétulos e carimbos oficiais do S.I.E serdo
recolhidos pela ADAPEC-TOCANTINS.

Art. 29. Em toda e qualquer venda ou arrendamento, devera ser feita a
transferéncia de responsabilidade do Registro para o comprador ou arrendatario
perante a ADAPEC-TOCANTINS, no prazo de trinta dias, ficando este obrigado a
cumprir todas as exigéncias formuladas ao responsavel anterior, sem prejuizo de
outras que venham a ser determinadas.

§1° A ndo apresentacdo dos documentos previstos no caput deste artigo
acarretard a suspensao do respectivo Registro, que s6 sera restabelecido apds o
cumprimento das formalidades legais.

§2° Caso o comprador ou arrendatario se recuse a transferir o Registro de
responsabilidade, devera o vendedor ou locador fazer imediata comunicacdo escrita
a ADAPEC-TOCANTINS.

§3°2 Caso o vendedor ou locador proceda a comunicacgéo, a que se refere
o §2° deste artigo, e o comprador ou locatario ndo apresente, dentro do prazo
maximo de trinta dias, os documentos necessarios a transferéncia respectiva, sera
cancelado o Registro do estabelecimento.

) TITULO V
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 30. Cumpre aos proprietarios de estabelecimento e seus
representantes legais:

| — observar e atender as exigéncias contidas neste Decreto;

Il — fornecer ao S.I.LE., até o décimo dia de cada més, os dados
estatisticos de interesse para a avaliacdo de producéo, industrializacao, transporte e
comercio de produtos de origem animal,

[l — comunicar a ADAPEC-TOCANTINS, no minimo com doze horas de
antecedéncia, toda e qualquer realizacdo de trabalhos nos estabelecimentos sob
inspecao oficial, mencionando a natureza e a hora de inicio e de provavel concluséo;

IV — avisar ao S.I.LE., com antecedéncia, a chegada de animais a serem
abatidos e fornecer todos os dados que sejam solicitados pela inspec¢éao oficial;
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V — fornecer ao S.I.E:

a) material, utensilios e substancias especificas para os trabalhos de
colheita, acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras oficiais aos
laboratorios;

b) armarios, mesas, computador, acesso a internet, arquivos, mapas,
livros e outros materiais destinados a inspec¢éao oficial e para seu uso exclusivo, bem
como alimentacéo, na hipétese de néo haver local adequado préximo;

c) substancias apropriadas para desnaturacdo de produtos condenados,
guando n&o houver instalacdes para sua imediata transformacao;

VI — manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-
primas, produtos fabricados, com especificacdes de sua procedéncia e qualidade,
saida e destino dos mesmos;

VIl — manter pessoal habilitado na dire¢do dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

VIII — fornecer pessoal necessario e habilitado, para auxiliar a execugao
dos trabalhos de inspecéo nos estabelecimentos sob inspecdo permanente, ficando
0S mesmos sob as ordens diretas do Médico Veterinario Oficial,

Xl — comunicar os estabelecimentos sob inspecdo periddica, com
antecedéncia minima de 72 horas, sobre a paralisacéo ou reinicio, parcial ou total,
das atividades industriais, troca, manutencdo ou instalacdo de equipamentos e
expedicao de produtos que requeiram certificacdo sanitaria;

X — garantir o acesso dos servidores do S.I.E. a todas as instala¢des do
estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos de inspecao, fiscalizacao,
supervisao, auditoria, colheita de amostras, verificagdo de documentos ou outros

procedimentos inerentes a inspecdo e fiscalizacdo industrial e sanitaria previstos
neste Decreto.

Art. 31. Tratando-se de matérias-primas ou produtos procedentes de
outros estabelecimentos sob inspecdo, devera a empresa, nos livros e mapas
indicados, lancar:

| — a data de entrada;

Il — 0 nimero de registro do estabelecimento remetente;

[l — o nimero da guia de embarque ou o certificado sanitario ou
documento equivalente referente a procedéncia.
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Art. 32. Os estabelecimentos de beneficiamento de leite e industrializacao
de seus derivados sao obrigados a fornecerem ao S.1.E.:

| — a relagéo atualizada dos fornecedores;
Il — 0 nome da propriedade rural;
[l — o croqui com identificacdo da rota utilizada.

Art. 33. Os estabelecimentos manterdo um livro de ocorréncias onde o
servidor da ADAPEC-TOCANTINS registrara todos os fatos relacionados com o
presente Decreto.

Art. 34. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal; destinados
a alimentacdo humana, é indispensavel para seu funcionamento; a apresentacdo
periddica, conforme cronograma a juizo do 6rgéo, do boletim oficial de exame da
agua de abastecimento, que devera se enquadrar nos padrdes microbiolégicos e
fisico-quimicos das legisla¢cbes vigentes.

§1° Quando as Aguas ndo atenderem aos padrdes de potabilidade
exigidos em legislacdo vigente, medidas corretivas serdo tomadas e posteriormente
serd imposto novo exame de confirmacéo.

§2° Mesmo que o resultado da andlise seja favoravel, a ADAPEC-
TOCANTINS poderé exigir, de acordo com as circunstancias locais, o tratamento da
agua.

Art. 35. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na
conducdo dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnolégicos, com
formacao profissional em Medicina Veterinaria.

Paragrafo uUnico. O S.LE deverd ser comunicado sobre eventuais
substituicdes dos profissionais de que trata o caput.

Art. 36. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos,
contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em
normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a
qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtencéo e a recepcao da
matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedicao destes.

§1° Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal,

quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente
reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.
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§2° Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto no
§1°.

8§3° A ADAPEC estabelecerA em normas complementares o0s
procedimentos oficiais de verificacdo dos programas de autocontrole dos processos
de producdo aplicados pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o
padréao de qualidade dos produtos.

Art. 37. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle
para assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com
disponibilidade de informacfes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com
este Decreto e com as normas complementares.

) TITULO VI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

CAPITULO |
DAS CARNES E DERIVADOS

Secao |
Da Inspegédo Ante Mortem

Art. 38. Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autorizacdo da
Inspecéao Oficial.

Art. 39. Todos os animais destinados ao abate deverdo ser examinados
no momento da entrada no estabelecimento, ocasido em que serdo verificados 0s
documentos de procedéncia e as condi¢cdes de saude do lote.

Art. 40. O estabelecimento deve adotar medidas para evitar maus tratos
aos animais, aplicando acfes que visam a protecdo e o bem-estar do animal, sendo
proibida a utilizacdo de instrumentos pontiagudos ou quaisquer outros, desde o
embarque na propriedade de origem até o momento do abate.

Art. 41. Os animais a serem abatidos deverdo passar por um periodo de
descanso, jejum e dieta hidrica nos currais do estabelecimento, por um periodo
nunca inferior a:

| — doze horas para bovinos, suinos e equinos;

Il — seis horas para aves e pequenos animais.

§1° Excetua-se do procedimento mencionado no caput deste artigo os
casos de abate considerados de emergéncia.
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§2° Antes de serem conduzidos a sala de abate, os bovinos, suinos e
equinos deverdo passar por uma lavagem em chuveiros, superior e lateral, com
agua sob presséo.

Art. 42. Compete a Inspecédo Oficial, quando houver suspeita de doenca
infectocontagiosa ou de notificacdo obrigatoria:

| — notificar o setor responsavel pela sanidade animal para estabelecer
acdes conjuntas;

Il — isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observacédo, enquanto
aguarda-se definicdo do setor responsavel pela sanidade animal da ADAPEC-
TOCANTINS sobre os procedimentos a serem adotados;

Il — determinar a imediata limpeza e desinfeccdo de todos os locais,
equipamentos e utensilios que possam ter tido contato com residuos dos animais ou
qualquer outro material contaminado, atendendo as recomendacdes estabelecidas
pelo setor competente.

Art. 43. Nos casos em que, no ato da inspecdo ante mortem, 0s animais
sejam suspeitos de zoonoses, enfermidades infectocontagiosas ou de notificacédo
obrigatéria ou, ainda, tenham apresentado reagéo inconclusiva ou positiva em testes
diagnésticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos
demais animais, adotando-se as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo Unico. No caso de suspeita de outras doencas nao previstas
neste Decreto, o abate deve ser realizado também em separado, para melhor estudo
das lesdes e verificagbes complementares.

Art. 44. Além do exame ante mortem, os lotes deverdo ainda ser
examinados momentos antes do abate.

§1° O exame dos animais é atribuicdo exclusiva do Inspetor de Defesa
Agropecuaria com formacdo em Medicina Veterindria, podendo ser auxiliado por
agentes ou Fiscais de Defesa Agropecuaria de que trata o art. 6° deste Decreto,
devidamente treinados

§2° O exame de que trata este artigo deve ser realizado,
preferencialmente, pelo mesmo Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacédo em
Medicina Veterinaria encarregado da inspecao final na sala de abate.

832 Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou

animais incriminados, adotando-se os procedimentos e as medidas estabelecidos
neste Decreto e em demais normas complementares.
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Art. 45. Deve ser abatido, em separado, o animal que, na inspe¢cao ante
mortem, demonstrar:

| — caquexia;
Il — menos de trinta dias de vida extrauterina;

Il — suspeita ou confirmagdo de ser portador de doengas
infectocontagiosas.

§1° O animais de que trata este artigo ndo poderdo ser destinados ao
consumo humanao.

§22 E obrigatério que as instalagbes e o0s equipamentos do
estabelecimento onde foram abatidos os animais de que trata o inciso Il deste artigo
sejam convenientemente desinfectados com métodos e substancias apropriadas,
conforme instrucdes da Inspecéo Oficial.

Art. 46. Os animais que cheguem ao estabelecimento em precarias
condicdes fisicas e de saude, impossibilitados de atingirem aptiddo para abate por
seus proprios meios, bem como os que foram excluidos do abate normal apos
exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

Art. 47. O abate de emergéncia de que trata o 46 deste Decreto podera
ser realizado apenas na presenca do Inspetor de Defesa Agropecuaria com
formacao em Medicina Veterinaria.

Art. 48. Quando o exame ante mortem constatar casos isolados de
doencas nao contagiosas que, por este Decreto, permitam o aproveitamento
condicional ou implique na condenagéo total do animal, o0 mesmo deve ser abatido
ao final do processo ou em instalacdes proprias para este fim.

Art. 49. Todo estabelecimento de abate devera ter instalacdes proprias
para retencdo de animais que necessitem de tempo para comprovacado de
diagnéstico ou liberacéo para o abate, situando-se neste caso:

| — fémeas de parto recente, com periodo inferior a dez dias ou em
gestacao adiantada;

Il — animais:
a) em hiper ou hipotermia;
b) suspeitos de doencas infectocontagiosas;

c) de castracédo recente.
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Art. 50. Os animais que chegarem mortos ou que forem encontrados
mortos nos currais serdo considerados improprios para o consumo humano.

Paragrafo Unico. Os animais de que trata este artigo, a juizo da Inspec¢éo
Estadual, poderao ser necropsiados em instalacées adequadas.

Art. 51. Sempre que necessario, a juizo da Inspecédo Oficial, sera
ordenado o abate imediato de animais agonizantes, com fraturas, contusao
generalizada, hemorragia, decubito forcado, sintomas nervosos e outros estados.

Paragrafo unico. O abate de que trata este artigo devera ser realizado
sempre na presenca do Inspetor de Defesa Agropecudria com formacdo em
Medicina Veterindria, que se baseara nos exames ante e post mortem para
destinagéo das carnes.

Art. 52. Os Animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados e eviscerados, poderdo ser
aproveitados, a juizo da inspecao.

Art. 53. Os suideos hiperimunizados para preparo de soro s6 podem
entrar em estabelecimento registrado no S.ILE. quando acompanhados de
documento oficial do setor de sanidade animal.

Secéo Il
Da Inspecédo Post Mortem

Art. 54. Na inspecédo post mortem serdo examinados e observados todos
0os oOrgados e tecidos, com palpacdo e apreciacdo de seus caracteres externos,
incisdo dos ndédulos linfaticos correspondentes e, sempre que necessario, incisao
dos parénquimas dos 6rgaos, feita na seguinte sequéncia:

| — observacao das caracteristicas da sangria;

Il — exame de cabeca, lingua, glandulas salivares e nodulos linfaticos
correspondentes;

Il — exame de cavidade abdominal, 6rgdos e nddulos linfaticos
correspondentes;

IV — exame de cavidade toracica, o0Orgdos e nodulos linfaticos
correspondentes;

V — exame geral de carcaca, serosas e nodulos linfaticos acessiveis.

Art. 55. Toda carcaca, partes de carcacas e 6rgdos com lesbes ou
anormalidades que possam torna-los improprios para o consumo deverdo ser
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assinalados pela Inspecdo Estadual e diretamente conduzidos ao Departamento de
Inspecéo Final — D.I.F., do estabelecimento de abate, onde serdo julgados, apos
exame completo.

Paragrafo Unico. As pecas de que trata este artigo poderéo ser recolhidas
em Departamento de Sequestro, sob custddia da inspec¢éo, a fim de aguardar exame
e destinacao.

Art. 56. Depois de efetuados os trabalhos de inspecéo ou de reinspecao,
os produtos, segundo os critérios de julgamento, poderéo ter o seguinte destino:

| — liberados: os que ndo apresentarem nenhuma nocividade ao consumo
humano, caracteristicos de fraude ou alteracdo de composicao;

Il — aproveitamento condicional: os que necessitarem de alguma forma de
beneficiamento, para serem destinados ao consumo humano;

[l — condenados: 0s que nao se prestarem, sob nenhuma forma, ao
consumo humano.

Art. 57. Os produtos ou matérias-primas de carnes e derivados
destinados ao aproveitamento condicional poderdo ser submetidos aos seguintes
tipos de beneficiamento:

| — tratamento pelo frio, 0s que ndo apresentarem nenhuma nocividade ao
consumo humano, caracteristicos de fraude ou alteracdo de composicao;

Il — salga, submetido a tratamento pelo sal (cloreto de s6dio) de forma
seca ou Umida, por tempo e temperatura, conforme necessidade de cada caso;

lll — salsicharia, destinando-se para esse fim carcagas, meias carcacas,
quartos, cortes e recortes improprios a comercializacdo pela sua aparéncia, porém,
aptos ao consumo humano;

IV — esterilizacdo, submetidos a tempo e temperatura adequados a cada
produto, de forma a eliminar todo e qualquer microrganismo, porventura existente.

CAPITULO Il
DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 58. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a
documentacdo necessaria para verificagdo das condicbes sanitarias do lote e
programacdo de abate, constando dados referentes a rastreabilidade, numero de
animais ingressos no estabelecimento, procedéncia, espécie, sexo, idade, meio de
transporte, hora de chegada e demais exigéncias previstas em legislacéo especifica.
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Art. 59. Todo pescado deve ser identificado com a denominacdo comum
da espécie, respeitando-se a nomenclatura regional, podendo ser exigida a
utilizacdo do nome cientifico em ato complementar.

Art. 60. A inspecao de pescado abrange os procedimentos de depuracéao,
insensibilizagdo, sangria, abate e transporte de peixes de cultivo, considerados o0s
preceitos de bem-estar do animal e de risco minimo de veiculacdo e disseminacgao
de doencgas, e, ainda, outros procedimentos equivalentes aos aplicados para as
demais espécies animais de abate.

Art. 61. O pescado em natureza pode ser:

| — fresco: aquele que nao foi submetido a qualquer outro processo de
conservacgao, a nao ser a acao do gelo ou métodos de conservacao de efeito similar,
mantido em temperaturas proximas a do gelo fundente;

Il — congelado: aquele tratado por processos adequados de congelacao,
em temperatura ndo superior a —12°C.

Art. 62. Sdo vedados a recepcdo e 0 processamento do pescado
capturado ou colhido em desacordo com as legislacdes ambientais e pesqueiras.

Art. 63. E obrigatoria a lavagem prévia do pescado recebido nos
estabelecimentos, respeitadas as particularidades das espécies, com agua corrente,
sob pressao suficiente para promover a limpeza, remocao de sujidades e microbiota
superficial.

Art. 64. Respeitadas as peculiaridades das diferentes espécies, 0
transporte, independentemente do meio, deve ser realizado em veiculos ou
recipientes impermedveis, lisos, de facil higienizacdo e isotérmicos, para que se
mantenha temperatura proxima a do gelo fundente.

Art. 65. O gelo utilizado na conservacao do pescado deve ser produzido a
partir de agua potéavel.

Art. 66. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificacdo
visual de lesdes atribuiveis as doencas ou infeccbes, bem como a presenca de
parasitas.

Art. 67. O julgamento das condigbes sanitarias do pescado resfriado,
congelado e descongelado é realizado de acordo com as normas previstas para o
pescado fresco, naquilo que lhes for aplicavel.

Art. 68. Permite-se o aproveitamento condicional, conforme normas de
destinagao estabelecidas em ato complementar, do pescado que se apresentar
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injuriado, mutilado, deformado, com alteracbes de cor ou presenca de parasitos
localizados.

Art. 69. Nos casos de aproveitamento condicional, o pescado deve ser
submetido a um dos seguintes tratamentos:

| — congelamento;

Il — salga;

[l — tratamento térmico.

Art. 70. Considera-se impréprio para o consumo humano o pescado:
| — em mau estado de conservacao e de aspecto repugnante;

Il — que apresente coloracao, odor ou sabor anormal;

Il — portador de lesdes, doencas ou substancias que possam prejudicar a

IV — que apresente infec¢do muscular macica por parasitas;
V - recolhido ja morto, salvo quando capturado em operacdes de pesca,

VI — que apresente residuos de produtos de uso veterinario, agrotoxicos
ou contaminantes, acima dos limites maximos estabelecidos em legislagao
especifica de érgédo competente do setor de saude;

VIl — apresente outras altera¢des que o tornem improprio;

VIII — que ndo se enquadrar nos limites estabelecidos no Regulamento
Técnico de ldentidade e Qualidade de Peixe Fresco (Inteiro e Eviscerado), aprovado
pela Portaria n® 185, de 13 de maio de 1997, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Paragrafo Unico. O pescado que encontrar-se nas condicbes dispostas
neste artigo deve ser condenado, identificado, desnaturado e descaracterizado
visualmente, podendo ser transformado em produto ndo comestivel, considerando
0s riscos de sua utilizacao.

CAPITULO Il
DO LEITE E DERIVADOS

Art. 71. E obrigatéria a andlise do leite destinado ao consumo ou a
industrializacéo.
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Paragrafo unico. Compete aos estabelecimentos:

| — controlar as condicbes do leite mediante normas sanitarias
regulamentadas;

Il — que recebem leite fluido, possuir instalagdes devidamente equipadas
para a realizacdo das analises da matéria-prima;

Il — que recebem leite em “latdo”, desde que atendida a legislacéo
vigente, a lavagem e a esterilizagdo com vapor dos mesmos, sendo proibido o
transporte de soro destinado a alimentacao animal.

Art. 72. A andlise do leite in natura e pasteurizado, seja qual for o fim a
que se destine, deverd abranger os caracteres organolépticos e as analises
laboratoriais contempladas em legislacéo sanitaria pertinente.

Art. 73. O leite podera ser pasteurizado utilizando os seguintes
processos:

| — Pasteurizacéo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite a
uma temperatura entre 63°C e 65°C por trinta minutos, mantendo-se o leite sob
agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem proépria para este fim;

Il — Pasteurizacdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em
camada laminar entre 72°C e 75°C por periodo entre quinze e vinte segundos, em
aparelhagem propria para este fim. Na refrigeracdo subsequente, a temperatura de
saida do leite ndo deve ser superior a 4°C.

§1° E obrigatdria a utilizagio de aparelhagem convenientemente instalada
e em perfeito funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de
temperatura, registradores de temperatura (termografos de calor e de frio),
termbmetros e outros que venham a ser considerados necessarios para o controle
técnico e sanitario da operacao.

§2° No sistema de pasteurizacdo rapida, a aparelhagem de que trata o
81° deste artigo deve ainda incluir valvula para o desvio de fluxo do leite com
acionamento automatico e alarme sonoro.

8§32 O leite pasteurizado serd envasado automaticamente, em circuito
fechado, no menor prazo possivel e expedido ao consumo ou armazenado em
camara frigorifica em temperatura nédo superior a 4°C.

§4° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em

tanques isotérmicos providos de termOmetros e agitadores automaticos a
temperatura entre 2°C e 4°C.
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85% O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina
negativa e de peroxidase positiva.

8§62 E proibida a repasteurizacgio do leite.

Art. 74. O leite e seus derivados, depois de efetuados os trabalhos de
inspecédo, segundo os critérios de julgamento, poderao:

| — ser liberados, quando ndo apresentarem nenhuma nocividade ao
consumo humano, caracteristicas de fraude ou alteracdo de composicao;

Il — ter aproveitamento condicional, quando necessitarem de alguma
forma de beneficiamento para serem destinados ao consumo humano;

Il — ser condenados, quando nao forem adequados ao consumo humano.
§1° Seréo condenados:

| — o leite em que for confirmada a presenca de colostro ou com a
densidade reconstituida;

Il — os produtos de laticinios e leite considerados contaminados, que
apresentarem flora microbiana fora dos padrées, com sangue, pus, neutralizantes,
adulterantes, inibidores, impurezas nocivas e contaminantes quimicos (agrotoxicos,
metais pesados e outros);

Il — os produtos que estiverem fora dos padrbes fisico-quimicos,
microbiolégicos, bromatolégicos, toxicologicos, residuos e contaminantes
estabelecidos pela legislacéo vigente em certificados ou laudos de analises oficiais;

IV — leite e produtos lacteos que se apresentarem em estado de
putrefacdo, ranco, com substancias estranhas, sem data de fabricacdo, prazo de
validade vencido, auséncia de rétulo, rétulo em desacordo com o regulamentado ou
fabricados em inconformidade com o aprovado pelo S.I.E.

§2° Os produtos ou matérias-primas condenados deverdo ser inutilizados
e destruidos, sendo lavrado o Termo de Inutilizacdo e demais a¢des fiscais
pertinentes.

CAPITULO IV
DOS OVOS E DERIVADOS

Art. 75. Ovos frescos ou submetidos a processos de conservagao
previamente aprovados pelo S.I.LE. podem apenas ser expostos ao consumo

humano quando submetidos a inspecao e classificagdo previstos em legislagao
pertinente.
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Paragrafo unico. Entende-se por ovos frescos os que ndo forem
conservados por qualquer processo.

Art. 76. Os ovos recebidos em Granja Avicola, Entreposto de Ovos ou
Fabrica de Derivados de Ovos devem ser provenientes de estabelecimentos
avicolas registrados junto ao servico oficial de sanidade animal.

Art. 77. Os ovos recebidos em Entreposto de Ovos e Fabrica de
Derivados de Ovos devem chegar devidamente identificados e acompanhados de
uma ficha de procedéncia, de acordo com o modelo estabelecido em ato
complementar.

Art. 78. A inspecédo dos ovos incidird sobre as seguintes caracteristicas:

| — condicBes de embalagens, tendo em vista sua limpeza, contaminacao
por ovos quebrados ou por qualquer outra causa;

Il — limpeza, integridade da casca e da partida em conjunto;
[l — exame pela ovoscopia.

Art. 79. A ovoscopia devera ser realizada em cémara destinada
exclusivamente a essa finalidade.

Art. 80. Todos os recipientes destinados a embalagem de ovos, julgados
em mau estado ou improéprios, deverdo ser apreendidos e inutilizados.

Art. 81. Os ovos que apresentem manchas sanguineas pequenas e
pouco numerosas na clara e na gema deverdo ser também classificados como
fabrico.

Art. 82. Os ovos partidos ou trincados, quando considerados em boas
condicbes, poderdo também ser destinados a confeitarias, padarias e
estabelecimentos similares, ou transformados em conserva, desde que o0
estabelecimento disponha de instalacdes e equipamentos adequados para tanto.

Paragrafo Unico. Quando o estabelecimento ndo se dedicar ao preparo
dessas conservas, 0s ovos partidos podem ser encaminhados a outros, satisfeitas
as exigéncias previstas para os classificados como fabrico.

Art. 83. Sao considerados impréprios para 0 consumo 0S 0VOS que
apresentarem:

| — alteracGes da gema e da clara, tal como gema aderente a casca, gema
arrebentada, com manchas escuras, presenca de sangue alcancando também a
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clara, presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de
desenvolvimento;

Il — mumificacdo, ovo seco;

[Il — podriddo, cor vermelha, negra ou branca,

IV — presenca de fungos, externa ou internamente;

V — cor, odor ou sabor anormal,

VI — sujidades externas ocasionadas por matérias estercorais ou que
tenham estado em contato com substancias capazes de transmitir odores ou

sabores estranhos, que possam infecta-los ou infesta-los;

VIl — rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu
conteudo tenha entrado em contato com material de embalagem;

VIII — contaminacgéo por substancias toxicas;

IX — outras caracteristicas suspeitas, a juizo do servico de inspecao
oficial.

Art. 84. Os ovos considerados improprios para 0 consumo Serao
condenados.

Paragrafo Unico. Esses ovos poderdo ser aproveitados para uso nao
comestivel, desde que a industrializacao seja realizada em instalacfes adequadas, a
juizo do servico de inspecéo oficial.

Art. 85. E proibido corar ovos mediante injecdo de solu¢bes corantes na

gema.
Sec&o Unica
Da Classificacdo dos Ovos
Art. 86. Pela simples designacdo de ovos entendem-se 0s ovos de
galinha.

Paragrafo unico. Os demais ovos serdo acompanhados da designacao da
espécie da qual procedem.

Art. 87. Entende-se por:

| — ovo branco, aquele que apresente casca de coloracdo branca ou
esbranquicada;
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Il — ovo de cor, aquele que apresente casca de coloracdo avermelhada.

Art. 88. O ovo sera classificado em:

| — Tipo 1 ou Extra, com peso minimo de 60 g por unidade ou 720 g por

dazia;

Il — Tipo 2 ou Grande, com peso minimo de 55 g por unidade ou 660 g
por dazia;

Il — Tipo 3 ou Médio, com peso minimo de 50 g por unidade ou 600 g por
dazia;

IV — Tipo 4 ou Pequeno, com peso minimo de 45 g por unidade ou 540 g
por dazia.

Paragrafo anico. Para os Tipos 1, 2 e 3 serdo toleradas, no ato de
amostragem, a percentagem de até 10% de ovos do tipo imediatamente inferior.

Art. 89. O ovo sera considerado frigorificado quando for conservado pelo
frio, em temperatura néo inferior a —1°C.

CAPITULO V
DOS PRODUTOS DAS ABELHAS E DERIVADOS

Art. 90. Segundo sua tonalidade, o mel sera:

| — branco d’agua;

Il — ambar claro;

[l — @mbar escuro.

Art. 91. O processo empregado na extracdo do mel podera ser:
| — mecanico de centrifugacao;

Il — de prensagem.

Paragrafo Unico. Em qualquer caso, devera resultar um produto
perfeitamente translicido, cristalizando ou ndo com o tempo.

Art. 92. O mel pode ser classificado em:
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| — de mesa: quando extraido por um dos processos de que trata o art. 93
deste Decreto, trabalhado em perfeitas condicbes de higiene, sem pdlen e que
apresente caracteristicas conforme a legislacao federal pertinente;

Il — de cozinha: quando extraido por qualquer dos processos de que trata
o art. 93 deste Decreto, mas de de menor valor nutritivo e com falhas na sua
extracao.

Art. 93. Os produtos de abelhas e derivados, depois de efetuados os
trabalhos de inspecéo e reinspec¢ao, poderao ser:

| — liberados, quando n&o apresentarem nocividade ao consumo humano,
caracteristicas de fraude ou alteracdo de composicao;

Il — aproveitados condicionalmente, quando necessitarem de alguma
forma de beneficiamento para serem destinados ao consumo humano;

[Il — condenados, quando inadequados, sob nenhuma forma, ao consumo
humanao.

Paragrafo Unico. Os produtos ou matérias-primas condenados poderdo
ser destinados a alimentacdo animal ou elaboracdo de produtos ndo comestiveis,
apos desnaturacao ou esterilizacao.

Art. 94. E considerado defeituoso para classificacdo como mel de mesa
todo aquele que:

| — apresentar um ou mais dos seus componentes fora dos limites
previstos em legislacao federal pertinente;

Il — contiver:
a) polen, cera ou outras substancias insollveis na agua;

b) residuos de insetos, ovos e outras impurezas estranhas a sua
composi¢ao normal;

Il — apresentar reacdo de Fiche positiva dentro de 24 horas;

IV — submetido a aquecimento em temperatura superior a 60°C, perder
total ou parcialmente seu valor diastasico, com alteracdo do gosto e sabor.

Paragrafo Unico. O produto que apresentar tais falhas, dentro dos limites

que apenas traduzam falta de técnica em sua elaboracdo ou extracdo, deve ser
classificado como Mel de Cozinha.
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Art. 95. O mel é considerado improprio para o consumo quando
apresentar:

| — residuos estranhos que traduzam falta de escripulos na extracao e
embalagem;

Il — alteracédo ou fermentacédo com formacéo de espuma superficial;

[l — presenca de germes patogénicos ou flora microbiana capaz de altera-
lo com o tempo;

IV — acidez elevada, odor ou sabor anormal.

Art. 96. Sera considerado fraudado o mel que revelar a presenca de:
| — edulcorantes naturais ou artificiais;

Il — substancias aromatizantes;

[l —amido, gelatina ou quaisquer outros espessantes;

IV — conservantes ou corantes de qualquer natureza.

Art. 97. E proibido o emprego de acucares ou solu¢des agucaradas como
veiculo de ingredientes de qualquer natureza na formulacdo dos compostos de
produtos de abelhas com adi¢céo de outros ingredientes.

CAPITULO VI
DA IDENTIFICACAO DE PRODUTO

Art. 98. Todo produto de origem animal destinado ao beneficiamento e/ou
entregue ao comércio, devera estar identificado por meio de etiqueta ou rétulo
registrado contendo carimbos oficiais, aplicados sobre o produto, vasilhame ou
continentes.

Paragrafo Unico. O produto ou subproduto de origem animal em que nao
se aplica a identificacdo de que trata este artigo necessitara de documentacédo que
comprove sua procedéncia de acordo com normas vigentes.

Art. 99. O produto de origem animal destinado a alimentacdo humana so
poderd ser acondicionado ou embalado em recipiente ou continente,
comprovadamente ndo nocivo a saude humana.

Art. 100. Todo rétulo de continente de produto ndo destinado a
alimentacdo humana devera conter, além do carimbo da inspecdo competente, a
declaracao “Impréprio para o Consumo Humano”.
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Art. 101. O rotulo destinado a continente de produto préprio a
alimentacdo dos animais contera, além do carimbo de inspecdo préprio, a
declaracéo “Alimento para Animais”.

Secao |
Da Rotulagem

Art. 102. O rétulo deveréa conter as seguintes informacoes:

| — denominacdo de venda do produto, podendo constar palavras ou
frases adicionais proximas a sua denominacdo, desde que nao induzam oS
consumidores a erro em relacdo a natureza e condicdes fisicas do produto;

Il — lista de ingredientes;

[l — forma ou modo de conservacao do produto;

IV — peso liquido;

V — identificacédo da origem, descrevendo:

a) o nome e o endereco do fabricante, produtor, fracionador ou empresa
responsavel, conforme o caso;

b) a localizac&o do estabelecimento, especificando municipio e estado;
c) a razédo social e o numero de registro do estabelecimento no S.L.E;
d) a mengao da expressao “Industria Brasileira”;

VI — a identificacdo do lote, da data de fabricacdo, da embalagem, da
validade minima, indicando o dia e 0 més, nesta ordem;

VIl — instru¢cbes sobre preparo ou uso do produto, quando pertinentes,
incluido a reconstituicdo, o descongelamento ou o tratamento necessario ao seu
correto consumo;

VIII — a classificagcdo do estabelecimento produtor, de acordo com o
previsto neste Decreto;

IX — a indicagdo do numero do registro do produto da seguinte forma
“Registro na ADAPEC-TOCANTINS sob 0 n® XXX do S.I.E da empresa”;

X — 0 carimbo de inspecao conforme determinado neste Decreto;

Xl — demais exigéncias previstas em legislacfes ordinarias.
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§1° As informacdes nos rétulos deverdo ser indicadas em linguagem
clara, figurando de forma visivel, legivel e indelével, trazendo a validade minima
relativamente:

| —ao més e ano, para produtos com duracdo minima superior a um ano;

Il — ao dia, més e ano, para produtos com dura¢cdo minima n&o superior a
um ano.

§2° A data de validade minima devera ser anunciada pelo uso de uma das
seguintes expressdes “Consumir antes de”; “ Valido até”, “Validade”, “Vence em” ou
“Vencimento”, seguida da data ou da indicacdo do local onde consta esta

informac&o.

§3° A data de fabricacdo, conforme a natureza do continente ou
envoltério, é impressa, gravada, declarada por meio de carimbo ou outro processo, a
juizo da ADAPEC-TOCANTINS.

84° Em caso de impossibilidade de indicar o peso liquido do produto,
devera ser utilizada a expressao “Deve ser pesado na presenca do consumidor”,
acompanhado do respectivo peso da embalagem.

Art. 103. E proibido qualquer denominac&o, declaracéo, palavra, desenho
ou inscricdo errbnea da origem e qualidade do produto, devendo essa proibicao
estender-se, a juizo da ADAPEC-TOCANTINS, as denominac¢@es improéprias.

Secao Il
Dos Carimbos de Inspecéo e de seu Uso

Art. 104. Os carimbos da Inspecao Estadual deverao:

| — obedecer a descricdo e aos modelos estabelecidos neste Decreto,
respeitadas as dimensdes, formas, diretrizes, tipo e corpo de letra;

Il — ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e outros
continentes, nos rétulos ou produtos, numa cor Unica, preferencialmente preto,
guando impressos, gravados ou litografados.

[Il — constar, no numero de registro do estabelecimento, as iniciais S.I.E.
e, conforme o caso, as palavras “Inspecionado ou Reinspecionado”, tendo na parte
superior a palavra “Tocantins”.

Paragrafo Unico. O carimbo da Inspecdo Estadual representa a marca
oficial usada unicamente em estabelecimentos sujeitos a fiscalizacdo da ADAPEC-
TOCANTINS e constitui o sinal de garantia de que os mesmos foram inspecionados
pela autoridade competente.

33



89

NS e

ESTADO DO TOCANTNs,
=0 =

GOVERNO DO ESTADO DO TOCANTINS

Art. 105. Os modelos dos carimbos de inspecdo a serem usados nos
estabelecimentos fiscalizados pela ADAPEC-TOCANTINS, devem seguir as
seguintes especificacoes:

| — Modelol:

a) dimensao: 6 cm de diametro;

b) forma: hexagono perfeito;

c) dizeres: a palavra “Tocantins” em linha curva, de forma a acompanhar
as duas retas superiores, a palavra “Inspecionado” em linha horizontal, no meio do
hexagono; a sigla “S.I.E.”, em linha horizontal proxima as retas inferiores, e entre a
palavra “Inspecionado” e a sigla da inspecdao, o numero de registro do
estabelecimento, conforme o modelo;

d) uso: para carcacas de bovideos, suideos, equideos, caprinos, ovinos

em condi¢bes de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas
musculares de cada quarto, de cada lado da carcaca,

CANTy
<O Yo

INSPECIONADO
N° 000
S.I.LE

Il — Modelo 2:

a) dimensbes: deve ser proporcional ao tamanho e dizeres do rétulo,
respeitando o minimo de 2 cm de diametro, legivel e condicionado a aprovacao do
S.L.E. responsavel pela avaliagéo;

b) forma: hexagono perfeito;

c) dizeres:
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1. a palavra “Tocantins” em linha curva, de forma a acompanhar as duas
retas superiores, a palavra “Inspecionado”, em linha horizontal no meio do
hexagono, a sigla “S.I.E.” em linha horizontal proxima as retas inferiores, e entre a
palavra “Inspecionado” e a sigla da inspecdo, o0 numero de registro do
estabelecimento, conforme o modelo;

2. para produtos reinspecionados e fracionados: a palavra “Tocantins” em
linha curva, de forma a acompanhar as duas retas superiores, a palavra
“‘Reinspecionado” rente as retas inferiores, a sigla “S.I.E.” no meio do hexagono, na
posicdo horizontal, o numero do registro do estabelecimento entre a palavra
“‘Reinspecionado” e a sigla “S.1.E.”, conforme modelo;

3. uso: para embalagem, rotulo e outras identificacbes genéricas de
produtos comestiveis;

<O <0 §
INSPECIONADO S.1.E.
/ >
S.IL.LE Vspp o™
1l — Modelo 3:

a) dimensdes: 7 cm X 5 cm;
b) forma: retangular;

c) dizeres: a palavra “Tocantins” na parte superior, a sigla “S.l.E” na parte

inferior, as especificagbes “Salga”, “Conserva” ou “Salsicharia”, o nUmero de registro
da empresa entre estas especificacdes e a sigla “S.1.E.”, conforme o modelo;

d) uso: para identificacdo de carcacas, parte de carcacas, cortes, aplicado
diretamente sobre a superficie muscular, conforme destino dado pela inspecao.

35



GOVERNO DO ESTADO DO TOCANTINS

TOCANTINS TOCANTINS

SALSICHARIA SALGA
N° 000 N° 000

S.I.E. S.L.E.

TOCANTINS

CONSERVA
N° 000
S.L.E.

IV — Modelo 4:

a) dimensdes: deve ser proporcional ao tamanho e dizeres do rétulo,
respeitando o minimo de 2 cm de lado, legivel e condicionado a aprovacédo do S.I.E.
responsavel pela avaliacao;

b) forma: quadrada;

c) dizeres: a palavra “Tocantins” na parte superior, a sigla “S.I.E” na parte
inferior, a palavra “Inspecionado” no centro do quadrado; o numero de registro da
empresa entre a sigla S.1.E. e a palavra “Inspecionado”;

d) uso: para produto ndo-comestivel.
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TOCANTINS

INSPECIONADO
N° 000

S.LE.

_ TiTuLo Vil )
DA REINSPEGCAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 106. Os produtos e matérias-primas de origem animal deverao ser
reinspecionados tantas vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos para
consumo.

§1° Os produtos e matérias-primas, que na reinspecdo forem julgados
improprios para consumo humano, deverdo ser destinados ao aproveitamento, a
juizo da ADAPEC-TOCANTINS, como subprodutos industriais, derivados nao
comestiveis, depois de retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacéo, se
for o caso.

§2° No caso de ocorrer aproveitamento condicional e beneficiamento, a
inspecdo podera autorizar, desde que seja submetido a processo apropriado, a
liberacdo dos produtos e/ou matérias-primas.

Art. 107. Nenhum produto de origem animal poderd entrar em
estabelecimento sob Inspecédo Estadual sem que seja claramente identificado como
oriundo de outro estabelecimento, também registrado na ADAPEC-TOCANTINS ou
em servico equivalente.

§1° A critério do Inspetor de Defesa Agropecudria com formacdo em
Medicina Veterinaria, podera ser autorizado o retorno ao estabelecimento de origem
dos produtos que, na reinspecao, sejam considerados improprios para 0 consumo
humano, devendo-se promover sua transformagéo ou inutilizagéo.

§2° Havendo recusa do responsavel pela fabricacdo ou despacho do
produto apreendido, podera a mercadoria, apo0s inutilizada pela inspecgdo, ser
aproveitada para fins ndo comestiveis em estabelecimentos dotados de instalacdes
apropriadas.
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§3% A empresa proprietaria ou arrendataria do estabelecimento de origem
deverd ser responsabilizada e punida, caso ndo comunicar ao servidor da ADAPEC-
TOCANTINS a chegada do produto devolvido.

Art. 108. Na reinspecdo de carne in natura conservada pelo frio, devera
ser condenada a que apresentar qualquer alteracdo que faga suspeitar de processo
de putrefacéo, contaminacéo biolégica, quimica ou indicios de zoonoses.

§1° E obrigatoria na reinspecdo a verificacdo da temperatura e, sempre
que necessario, a Inspecdo Estadual verificard o pH sobre o extrato aquoso da
carne;

§2° Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de
outras provas, a Inspecdo adotar4 o pH entre 6,0 e 6,4 para considerar a carne
ainda em condicfes de consumo.

Art. 109. Nos Entrepostos onde se encontram depositados produtos de
origem animal, procedentes de estabelecimentos sob inspeg¢do estadual ou
equivalentes, bem como nos demais locais, a reinspecéao deverda, especialmente:

| — conferir a origem de fabricacdo do produto, certificando-se de que foi
inspecionado pela ADAPEC-TOCANTINS ou servi¢co de inspec¢ao equivalente;

Il — identificar os rétulos com a composicdo e com as marcas oficiais do
produto, bem como a data de fabricacéo, o prazo de validade, o nimero do lote e as
informac0des sobre a conservacgéo do produto;

Il — verificar:

a) as condicdes de integridade dos envoltérios, recipientes e sua
padronizacao;

b) os caracteres organoléticos sobre uma ou mais amostras, conforme o
caso;

IV — coletar amostras para exames fisico-quimicos e microbioldgicos,
sempre que necessarios.

Art. 110. No caso de apreensao de matéria-prima ou produto desprovido
de identificacéo, rotulo ndo aprovado, embalagem ou rotulo danificado ou ilegivel,
prazo de validade vencido, fraudado, falsificado, adulterado, ou produzido com
qualquer divergéncia com o aprovado previamente pela Inspecao Oficial, este
produto sera apreendido e descartado ou destruido por meio eficaz.
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X CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 111. O produto e a matéria-prima de origem animal em transito
intramunicipal e intermunicipal no estado do Tocantins, bem como adentrando nas
barreiras sanitarias, estdo sujeitos a fiscalizacdo pela ADAPEC-TOCANTINS, nos
limites da sua competéncia.

Art. 112. Os produtos de origem animal, procedentes de
estabelecimentos registrados nos servicos oficiais de inspecdo, atendidas as
exigéncias deste Decreto e legislacdo especifica, tém livre transito no Estado do
Tocantins, desde que rotulados e/ou acompanhados de documentos sanitarios
oficiais.

§1° E proibido o transito de produtos de origem animal destinados ao
consumo humano com produtos ou mercadorias de outra natureza.

§2°2 Os veiculos transportadores de produtos e matérias-primas de origem
animal, refrigerados ou congelados, deverdo ser providos de isolamento térmico e
unidade de frio, mantendo a temperatura dos produtos nos niveis adequados a sua
conservacdao, conforme legislacéo vigente.

§3° O transito de produtos e matérias-primas de origem animal devera ser
feito em veiculos devidamente higienizados e em conformidade com as normas
especificas relacionadas a espécie e a conservacao do produto transportado.

Art. 113. Os produtos de origem animal que ndo necessitarem de
identificagdo por meio de marcas oficiais ou rétulos aprovados, quando em transito,
devem estar acompanhados do “Certificado Sanitario” ou “Guia de Transito” ou
outros documentos de acordo com a legislacdo pertinente, assim como as matérias-
primas, produtos destinados ao aproveitamento condicional e produtos néo
comestiveis.

81° As matérias-primas sem beneficiamento ou industrializacdo estéo
dispensadas dos documentos citados neste artigo, desde que comprovadamente
estejam destinadas a estabelecimento sob inspecéo oficial.

§2% As matérias-primas que apresentarem indicios de industrializacdo ou
beneficiamento, salvo 0os casos em que esses processos tenham sido devidamente
realizados em estabelecimentos registrados em servigo de inspecéo oficial, deverao
ser apreendidas e inutilizadas, devendo ser lavrados os autos de apreenséo,
inutilizagéo e infragao.

Art. 114. Todos os produtos e matérias-primas de origem animal em
transito pelas rodovias do Estado do Tocantins devem estar de acordo com os arts.
117 e 118 deste Decreto, obrigatoriamente embalados, acondicionados e rotulados
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em conformidade com a legislacdo vigente, ou devidamente acompanhados de
documento sanitario oficial nos casos de produtos sem rotulagem, podendo ser
fiscalizados pelos servidores do servigo oficial nos postos fixos ou volantes.

Paragrafo Unico. A empresa que receber leite in natura devera fornecer ao
Servigo de Inspecéo Estadual a lista contendo os dados dos fornecedores.

Art. 115. E proibida a importacdo de produtos de origem animal quando
procedentes de estados ou paises de onde grassem doencas consideradas

perigosas a seguranca sanitaria animal do Tocantins, de acordo com o que
determina a legislacao estadual especifica.

Art. 116. Os produtos ndo destinados a alimentacdo humana e os
subprodutos procedentes de estabelecimentos ndo inspecionados pela ADAPEC-
TOCANTINS sé poderdo ter livre transito se procedentes de areas onde nao
grassem doencas contagiosas, bem como se acompanhados de documentacao
especifica exigida pela legislacéo vigente.

Art. 117. Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos
registrados no Servico de Inspecdo Estadual, quando em transito, deverdo estar
acompanhados do Certificado Sanitario ou documento equivalente.

Art. 118. A autoridade competente devera apreender, inutilizar, descartar
ou destruir produtos e matérias-primas de origem animal, quando for constatada
adulteracao, falsificacdo, fraude ou apresentarem-se improprios para 0 consumo,
uso ou comercializagéo nos termos deste Decreto.

Art. 119. Os servidores oficiais, no exercicio de suas funcdes, terdo livre
acesso aos veiculos transportadores de matérias-primas e produtos de origem
animal, bem como a documentacgao pertinente a carga.

Paragrafo Unico. Quando houver a necessidade de violacao de lacre para
verificacdo das condicbes e/ou natureza da carga, o servidor que realizar a
verificacdo, se ndo constatadas inconformidades, devera proceder a nova lacracéo,
com lacre oficial, e mencionar o respectivo nimero do lacre no verso da nota fiscal
e/ou Documento Sanitario, juntamente com carimbo oficial e assinatura do servidor.

Art. 120. Verificado o descumprimento deste Decreto, a mercadoria sera
apreendida pela ADAPEC-TOCANTINS, que lhe dard o destino conveniente,
devendo ser lavrado o respectivo termo de apreensdo e inutilizacdo, e auto de
infracdo, se for necessario.

Paragrafo unico. Correrdo por conta dos detentores ou responsaveis pela

mercadoria apreendida ou inutilizada as despesas de depdésito, transporte e
desnaturacao.
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CAPITULO Il
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 121. Os produtos de origem animal prontos para o consumo, bem
como toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracéo, estardo sujeitos a
analises tecnologicas, fisico-quimicas, microbioldgicas, toxicolégicas,
bromatolégicas e outras que identifiguem residuos e demais substancias
contaminantes. Essas andlises devem ser realizadas em laboratorios oficiais,
credenciados ou conveniados pela ADAPEC-TOCANTINS, seguindo cronograma
estipulado por esta Agéncia.

Art. 122. Estdo sujeitos a exames laboratoriais as matérias-primas, 0s
produtos de origem animal, seus derivados, seus ingredientes, o gelo e a agua de
abastecimento.

§1° A amostra oficial devera ser identificada e lacrada, com formulario
préprio de solicitacdo oficial de analise assinado pelo servidor responsavel pela
coleta e por um responsavel da empresa, sendo enviada ao laboratério oficial ou
credenciado para realizacdo das analises.

§2° Quando o interessado divergir do resultado da andlise podera
requerer ao Servico de Inspecdo Estadual, dentro do prazo de 48 horas, nova
analise da contraprova em seu poder.

§3°2 Confirmado o resultado da andlise da matéria-prima, do produto ou da
partida fora dos padrdes estabelecidos, o Inspetor de Defesa Agropecuaria com
formacdo em Medicina Veterinaria determinara sua destinacao e demais sansoes.

84° Nos casos de produtos que apresentem prazo de validade curto, ndo
proporcionando tempo habil para a realizacdo da andlise de contraprova, as
amostras enviadas para andlises fiscais ndo seréo colhidas em triplicata.

§5% Em casos excepcionais, se a quantidade ou a natureza do produto
ndo permitir a colheita das amostras em triplicata, uma (nica amostra sera
encaminhada para o laboratério oficial, credenciado ou conveniado.

§6° Comprovada a violacdo ou mau estado de conservacdo da amostra
de contraprova ou a expiragcdo do prazo de validade, deve ser considerado o
resultado da andlise de fiscalizacao.

§7° As amostras para andlises devem ser colhidas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas, conservadas e transportadas de modo a garantir a
sua integridade fisica, quimica e microbiolégica.

§8° Somente as amostras destinadas as andlises fisico-quimicas deverdo
ser colhidas em triplicata.
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Art. 123. As técnicas de exame e orientacdes analiticas sdo padronizadas
pela legislacao federal pertinente.

Art. 124. Os exames de carater tecnolégico visardo a técnica de
elaboracao dos produtos de origem animal, em qualquer de suas fases.

Paragrafo anico. Sempre que houver necessidade, o laboratério pedira
informagdes ao S.1.E junto ao estabelecimento produtor.

Art. 125. Os exames fisico-quimicos e microbiologicos atenderdo aos
requisitos estabelecidos nos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade
especificos de cada produto e a legislacéo federal pertinente.

Art. 126. Os custos com acondicionamento, transporte e analises dos
exames fisico-quimicos e microbiolégicos correrdo por conta do estabelecimento
registrado que deu origem a amostra.

Art. 127. O S.I.E poderd, a seu critério e sempre que julgar necessario,
exigir andlises laboratoriais extraordinarias, a serem realizadas em laboratorios
particulares, sempre que suspeitar de fraude, adulteracéo, falsificacdo ou quaisquer
inconformidades na matéria-prima ou produto final.

§1° Os custos com acondicionamento, transporte e despesas relativas as
analises serdo de responsabilidade do estabelecimento que deu origem a amostra.

§2% A critério do Inspetor de Defesa Agropecudaria com formacdo em
Medicina Veterinaria, o lote do produto referido neste artigo podera ser mantido sob
apreensdo até a concluséo das andlises laboratoriais.

TITULO Vil )
DO PROCESSO, DAS INFRACOES E DAS SANCOES

CAPITULO UNICO
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO PUNITIVO

Art. 128. As normas e instrucdes referidas neste Decreto disciplinam o
processamento de autuacdes, defesas e recursos, estabelecendo prazos,
procedimentos e competéncias.

Art. 129. O Auto de Infracdo é o documento que gera O processo
administrativo punitivo e devera ser lavrado em trés vias pelo Inspetor de Defesa
Agropecuaria com formacdo em Medicina Veterinaria, com precisa clareza, e sem
rasuras, emendas ou borrGes, nos termos e modelos expedidos pela ADAPEC-
TOCANTINS.
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§1° O Auto de Infracdo que traga em seu bojo elementos que determinem
com seguranca a falta cometida e que possibilite a defesa do autuado, ainda que
haja incorrecdes ou omissfes, ndo seré invalidado.

§2° Havendo circunstancias ou fatos impeditivos a lavratura do Auto de
Infracdo no lugar onde as irregularidades foram verificadas, este poderé ser lavrado
em qualquer outro local, cumprindo a ADAPEC-TOCANTINS, neste caso,
encaminhar o documento ao autuado por via postal com comprovante de
recebimento, ou por qualquer outro meio idéneo.

Art. 130. Quando ao autuado, ndo obstante a autuacdo, subsistir
obrigacao a cumprir, o Inspetor de Defesa Agropecuaria com formagdo em Medicina
Veterinaria dela regularmente o cientificara, alertando-o das san¢des a que esta
sujeito no caso de descumprimento.

Paragrafo Unico. O prazo para cumprimento da obrigacéo subsistente, em
ocorréncias excepcionais, podera ser reduzido ou aumentado, de forma que cabe ao
S.ILE. a definicdo dos critérios e fatores determinantes, que serdo levados ao
conhecimento do autuado.

Art. 131. O Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacdo em Medicina
Veterinéria € responsavel pela declaracdo que fizer em documentos fiscais de sua
lavratura, ficando sujeito as sancfes, por falta grave, em casos de falsidade ou
omisséao dolosa, em conduta apurada na forma da Lei.

Art. 132. Lavrado o Auto de Infracdo, o Inspetor de Defesa Agropecuéria
com formacao em Medicina Veterinaria devera:

| — fornecer copia da autuacdo ao proprietario do estabelecimento ou a
guem o representa, informando-o do prazo concedido para contestar os motivos que
o fundamentam e as sanc¢fes a que esta sujeito;

Il — vencido o prazo, apresentada ou ndo a defesa a autuacédo, remeter 0s
autos acompanhado do Relato de Fatos ao S.I.E.

Art. 133. O autuado tera o prazo de trinta dias do recebimento do Auto de
Infracdo para apresentar sua defesa.

81° A contestagdo ou as razGes de defesa do autuado deverdo ser
apresentadas por escrito, dirigidas e entregues ao servi¢o de protocolo da ADAPEC-
TOCANTINS.

§2° Todos os prazos mencionados neste Decreto sdo contados nos
termos da legislacéo processual civil patria.
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Art. 134. Serdo inscritos em Divida Ativa, para cobranca judicial, os
valores nao pagos pelo infrator no prazo de trinta dias, contados da data em que a
decisdo, na via administrativa, se tornar definitiva.

Paragrafo Unico. Os valores de que trata o caput deste artigo séo
correspondentes a multa ou ao ressarcimento ao Erario dos materiais e
equipamentos empregados em exames e servicos especializados na execucao das
atividades de fiscalizacdo a que se referem este Decreto e as normas
complementares.

Art. 135. Os valores referentes ao Erario e as multas na aplicagcdo do
disposto neste Decreto serdo recolhidos ao Fundo de Defesa Agropecuaria —
FUNPEC.

Secdo Unica
Das InfragcOes e Sang6es Administrativas

Art. 136. Constitui infracdo toda acdo ou omissdo que importe na
inobservancia ou na desobediéncia aos preceitos estabelecidos ou as
determinacdes complementares de carater normativo dos érgaos ou autoridades
administrativas competentes.

§1° Responderdo pela infracdo as pessoas fisicas ou juridicas, seus
prepostos ou quaisquer pessoas que a cometerem, incentivarem ou auxiliarem na
sua prética ou dela se beneficiarem.

§2° Considera-se causa a agdo ou omissdo sem a qual a infracdo néo
teria ocorrido.

Art. 137. Além das infracdes previstas neste Decreto, incluem-se como
tais os atos que impecam, dificultem, burlem ou embaracem a acédo do Inspetor de
Defesa Agropecuaria com formagdo em Medicina Veterinaria no exercicio de suas
funcoes.

Art. 138. As infracdes a este Decreto e as normas complementares serao
punidas administrativamente, sem isentar o infrator da responsabilizacao civel e
criminal a que estiver sujeito.

Paragrafo Unico. Havendo indicios de que a infragdo constitua crime ou
contravencdo, a ADAPEC-TOCANTINS devera informar ao o6rgdo policial ou a
autoridade competente.

Art. 139. Para imposicdo da san¢do e sua gradacdo, a autoridade
administrativa competente devera considerar:

| — as circunstancias atenuantes e agravantes;
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Il — a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias a saude
ou economia publicas;

Il — a clandestinidade da atividade e as condi¢des higiénicas, sanitarias e
tecnoldgicas dos produtos;

IV — os antecedentes e a conduta do infrator quanto a observancia das
normas sanitarias.

Art. 140. S&o circunstancias atenuantes:

| — o fato de a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a
consecucédo do evento;

Il — a equivocada compreensdo da norma sanitaria, admitida como
escusavel por patente a incapacidade do agente de entender o caréater ilicito do fato;

[l — a reparacdo ou minoracdo das consequéncias do ato lesivo a saude
ou a economia publica, promovidas espontanea e imediatamente pelo infrator;

IV — coacdao resistivel para a pratica do ato;

V — o fato de ser o infrator primario e a falta cometida ser de natureza leve
ou moderada.

Art. 141. Sao circunstancias agravantes:

| — o fato:

a) de ser o infrator reincidente;

b) de a infracdo ter sido praticada para obter qualquer vantagem
decorrente do consumo humano de material ou produto contrario a legislacéo
sanitéaria;

c) de o infrator ter:

1) coagido outrem a execug¢ao material da infracao;

2) agido com dolo direto ou eventual, fraude ou ma-fé ou se utilizado de
artificio, simulacéo ou fraude na consecucao da conduta infringente;

3) dificultado, embaracado, burlado ou impedido a acgéo fiscalizatoria ou
de inspecéao do Inspetor de Defesa Agropecuaria;
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Il — o fato de a infracdo causar consequéncia calamitosa a saude ou a
economia publica;

[l — a ndo adocéo de providéncias por parte do infrator, tendentes a evitar
ou minorar os resultados da infracdo, se comprovado seu conhecimento quanto a
irregularidade ou ao ato lesivo a satide ou economia publica.

Art. 142. Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a
aplicacao da sancéo considerara aquelas preponderantes.

Art. 143. Os infratores sujeitam-se as seguintes sancdes administrativas:

| — notificacéo;

[l — multa;

Il — apreensédo dos produtos;

IV — condenacéo ou destruicdo dos produtos;

V — suspenséo das atividades do estabelecimento;

VI — interdicdo parcial do estabelecimento;

VIl — interdicao total do estabelecimento;

VIII — cancelamento do registro.

§1° As sancGes administrativas poderdo ser aplicadas isolada ou
cumulativamente, conforme a gravidade das irregularidades apuradas, o risco a
incolumidade publica e a urgéncia dos atos de policia administrativa para inibi-lo,
minora-lo ou afasta-lo.

§2° Cumpre, concorrentemente, aos Inspetores de Defesa Agropecuaria
com formacdo em Medicina Veterinaria lotados na ADAPEC-TOCANTINS a
apreensédo, condenacado ou destruicdo dos produtos, bem como a suspenséo das
atividades e a interdicdo do estabelecimento infrator, até que os atos de policia

administrativa, de medidas emergenciais e de natureza cautelar, sejam executados.

Art. 144. A sancao de notificacdo sera aplicada por escrito ao infrator
primério, quando incurso em ac¢do ou omissao gravosa desprovida de ma-fé ou dolo.

Art. 145. As multas serédo aplicadas nos casos de conduta infracional ou

qgquando houver dolo ou ma-fé manifesta, ou a cargo do Inspetor de Defesa
Agropecuaria com formacdo em Medicina Veterinaria, quando constatar
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irregularidades que considerar passiveis de sancao, conforme as disposi¢cdes deste
Decreto.

Art. 146. Nos casos de reincidéncias passiveis de multa, o valor seri
dobrado, independente do valor de enquadramento das faltas, sem prejuizo das
demais sanc¢des administrativas.

Paragrafo Unico. Considera-se reincidéncia de infracdo uma conduta que,
previamente tipificada pela legislacdo pertinente ao S.I.E como ilicita, capitulada no
mesmo grupo e item, tenha sido cometida por idéntica pessoa, natural ou juridica, ou
pelos sucessores, dentro de cinco anos da data em que passar em julgado,
administrativamente, a decisdo condenatéria referente a infracéo anterior.

Art. 147. Para o céalculo das multas sera adotada a moeda corrente.

Art. 148. A sancao de multa seré aplicada as pessoas fisicas ou juridicas,
nos seguintes casos e intervalos:

| — de R$ 1.000,00 a R$ 2.500,00, nas faltas consideradas leves, quando:

a) operarem produtos de origem animal sem a utilizacdo de equipamentos
adequados;

b) operarem em instalacdes inadequadas a elaboracédo higiénica dos
produtos de origem animal,

c) utilizarem equipamentos, materiais ou utensilios de uso proibido no
manejo de animais destinados ao abate;

d) ndo dispuserem de dispositivo de registro das temperaturas nos
ambientes refrigerados;

e) ndo conservarem as instalacbes ou promoverem a limpeza dos
equipamentos e utensilios em conformidade as recomendacfes técnicas e preceitos
de higiene do S.1.E;

f) ndo promoverem permanentemente a limpeza das vias de acesso e
patios que integram a area industrial;

g) ndo mantiverem o0s vestiarios, sanitarios, banheiros e lavatorios
permanentemente limpos e providos de materiais necessarios a adequada higiene
de seus usuarios;

h) ndo oferecerem aos funcionarios uniformes limpos ou completos;
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i) permitirem a deposicdo de roupas ou objetos pessoais nas areas de
manipulagéo de alimentos;

j) permitirem o acesso as instalacdes onde se processam produtos de
origem animal:

1. de pessoas que, sob o aspecto higiénico, encontram-se
inadequadamente trajadas;

2. de pessoas portadoras de moléstias infectocontagiosas ou que
apresentam ferimentos;

3. de pessoas estranhas as atividades, sem a prévia autorizacdo do S.I.E;

k) ndo promoverem controle capaz de garantir a higiene pessoal dos
trabalhadores que lidam com a matéria-prima ou com produtos de origem animal
processados nas suas instalacoes;

[) permitirem, nas areas onde se processam o0s alimentos, qualquer ato
potencialmente capaz de contamina-los, tais como comer, fumar, cuspir ou outras
praticas anti-higiénicas;

m) ndo promoverem continuamente o combate a insetos, pragas e
roedores transmissores de doencas nas instalacdes e areas circundantes;

n) ndo promoverem a remoc¢ao dos residuos das atividades desenvolvidas
das areas de manipulacéo de alimentos e das demais areas de trabalho;

0) utilizarem, nas areas de manipulacédo dos alimentos, procedimentos ou
substancias odorantes ou desodorizantes, em qualquer de suas formas;

p) ndo identificarem, através de rotulo; no qual conste conteudo,
finalidade e toxicidade, ou ndo armazenarem em dependéncias apartadas ou em
armarios trancados, praguicidas, solventes e outros produtos e substancias toxicas
capazes de contaminar a matéria-prima, alimentos processados, utensilios e
equipamentos utilizados;

g) ndo promoverem a atualizacédo dos dados ou documentos relacionados
ao seu registro na ADAPEC-TOCANTINS;

r) ndo fornecerem a ADAPEC-TOCANTINS, até o dia dez de cada més,
os relatorios mensais solicitados pelo S.I.LE, bem como a entrega dos cronogramas
referentes as supervisdes/auditorias no prazo estipulado;

Il — de R$ 2.501,00 a R$ 4.500,00, nas faltas consideradas moderadas,
quando:
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a) ndo apresentarem a documentacao sanitaria dos animais de abate;
b) ndo respeitarem o periodo minimo de descanso, jejum e dieta hidrica
antecedendo o abate dos animais;

c) nao apresentarem a documentacdo atualizada relacionada a
comprovacgédo da saude de seus funcionarios;

d) ndo promoverem regularmente exames médicos nos trabalhadores que
diretamente exercam atividades capazes de contaminar os alimentos de origem
animal manipulados ou processados;

e) ndo afastarem imediatamente das atividades e instalagbes o0s
trabalhadores que apresentam lesdes ou sintomas de doencas ou infecfes, ainda
gue somente suspeitas capazes de contaminar os alimentos ou materiais utilizados;

f) recepcionarem ou mantiverem em suas instala¢cdes matéria-prima ou
ingrediente contendo parasitas, micro-organismos patogénicos ou substancias
toxicas, decompostas ou estranhas e que nao possam ser reduzidas a niveis
aceitaveis pelos procedimentos normais de classificacdo, preparacao ou elaboracéo;

g) utilizarem matérias-primas no processamento dos produtos de origem
animal em desacordo com normas e procedimentos técnicos sanitarios;

h) ndo promoverem a limpeza e desinfeccdo dos equipamentos, utensilios
e instalacbes que mantiveram contato com matéria-prima ou materiais
contaminados;

i) ndo adotarem medidas eficazes para evitar a contaminacdo do material
alimenticio por contato direto ou indireto com pessoas estranhas, suspeitas ou
portadoras de moléstias ou feridas, ou de material ou equipamento impréprios ou
contaminados, em qualquer fase do processamento;

j) ndo armazenarem adequadamente nas instalacdes as matérias-primas,
os ingredientes ou os produtos de origem animal acabados, de modo a evitar sua
deterioracéao;

k) embalarem indevida, imprépria ou inadequadamente produtos de
origem animal;

[) realizarem operacbes de carga ou descarga em local improprio,
expondo matérias-primas e produtos ao risco de contaminagao;

m) transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal:

1. em condigbes inadequadas de higiene ou conservagao, assim
potencialmente capazes de contamina-los ou deteriora-los;
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2. em veiculos desprovidos de instrumentos ou meios que permitam a
verificacdo da adequacéo da temperatura;

n) transportarem produtos de origem animal:

1. em veiculos ndo apropriados ao seu tipo, a sua higiene e sua
conservagao;

2. provenientes de estabelecimentos com inspe¢do permanente
desacompanhados de Certificado Sanitario emitido pelo Inspetor de Defesa
Agropecuaria com formagdo em Medicina Veterindria responsavel pela sua
inspecdo; ou transportarem produtos de origem animal ndo-comestivel sem o0s
devidos documentos sanitarios oficiais exigidos pela legislagdo pertinente,
excepcionado o leite a granel;

3. embalados, acondicionados e rotulados em desacordo com a
legislagdo da ADAPEC-TOCANTINS;

0) ndo cumprirem os prazos fixados relacionados a adocdo ou
implantacdo de medidas ou procedimentos para o saneamento das irregularidades
apuradas;

p) utilizarem instalacfes, equipamentos ou utensilios para fins diversos
daqueles previamente estabelecidos ou acordados com a ADAPEC-TOCANTINS;

q) permitirem:

1. que funcionérios sem uniforme ou com uniforme sujo ou incompleto
trabalhem com produtos de origem animal;

2. 0 acesso de animais domésticos aos locais onde se encontram
matérias-primas, material de envase ou alimentos terminados, assim como a
qualquer dependéncia na qual se processam alimentos ou produtos de origem
animal;

3. o livre acesso de pragas, insetos e roedores as instalacbes onde se
processam produtos de origem animal;

r) manipularem ou permitirem a manipulacdo de residuos de forma
potencialmente capaz de contaminar os alimentos e produtos de origem animal
beneficiados ou n&o;

S) ndo realizarem o tratamento das aguas servidas nos termos aprovados
pelo 6érgdo competente;
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t) apresentar reincidéncia nos resultados das analises fisico-quimicas fora
dos padrdes estipulados pela legislacdo vigente;

Il — de R$ 4.501,00 a R$ 7.000,00, nas faltas consideradas graves,
quando:

a) reutilizarem, reaproveitarem ou promoverem segundo uso de
embalagens para acondicionar produtos de origem animal;

b) ndo mantiverem a disposicdo do servico oficial, por um periodo
superior ao da duracdo minima do alimento, os resultados de analises fisico-
quimicas ou microbiolégicas ou quaisquer outros registros relacionados a
elaboracdo, producdo, armazenagem ou manutencdo e distribuicdo adequada e
higiénica da matéria-prima, dos ingredientes e dos produtos de origem animal;

C) ndo possuirem instrumentos, equipamentos ou meios necessarios a
realizacdo dos exames que assegurem a qualidade dos produtos de origem animal
ou que nao promoverem a realizagdo dos exames preconizados pela ADAPEC-
TOCANTINS para este fim;

d) utilizarem matérias-primas nao inspecionadas ou qualquer outro
produto ou ingrediente inadequado a fabricacdo de produtos de origem animal;

e) realizarem comércio intermunicipal de produtos de origem animal sem
estarem registradas no S.1.E ou servi¢co equivalente;

f) comercializarem produtos de origem animal providos de rotulos
inadequados ou nos quais ndo constem todas as informacgdes exigidas na legislagcéo
da ADAPEC-TOCANTINS;

g) empregarem processo de abate ndo autorizado pela ADAPEC-
TOCANTINS;

h) ndo encaminharem, no prazo determinado, o documento solicitado pela
ADAPEC-TOCANTINS relacionado a sanidade animal ou a preservacdo da saude
publica;

i) promoverem medidas de erradicacdo de pragas, roedores ou insetos
nas dependéncias industriais, através do uso ndo autorizado ou ndo supervisionado
de produtos ou agentes quimicos ou biolégicos;

j) impedirem, dificultarem ou embaracarem, por qualquer meio ou forma,

as acOes do servico oficial ao desempenho das atividades de que trata este Decreto
e normas complementares;
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k) ndo possuirem manuais dos programas relacionados ao controle de
qualidade atualizado, implantado e em perfeito cumprimento, conforme legislacao
vigente;

IV — de R$ 7.001,00 a R$ 10.000,00, nas faltas consideradas gravissimas,
quando:

a) promoverem, sem prévia autorizacdo da ADAPEC-TOCANTINS, a
ampliacdo, reforma ou construcao nas instalagées ou na area industrial;

b) abaterem animais na auséncia de Inspetor de Defesa Agropecuaria
com formacdo em Medicina Veterinaria responsavel pela inspecdo ou sem a sua
autorizacao;

c) comercializarem produtos de origem animal desprovidos de rétulos;

d) ndo notificarem imediatamente a ADAPEC-TOCANTINS da existéncia,
ainda que suspeita, de sintomas indicativos de enfermidades, de interesse a
preservacdo da saude publica ou a defesa sanitaria, nos animais destinados ao
abate ou a producao de matérias-primas;

e) ndo cumprirem as determinacfes do Inspetor de Defesa Agropecuéria
com formacdo em Medicina Veterinaria relacionadas a inspecao ante mortem ou ndo
promoverem a devida destinacdo das carcacas ou de suas partes condenadas;

f) ndo darem a devida destinacdo aos produtos condenados;

g) fizerem uso desautorizado de embalagens, carimbos ou rétulos de
estabelecimentos registrados na ADAPEC-TOCANTINS;

h) fizerem uso de embalagens, carimbos ou rétulos néo registrados na
ADAPEC-TOCANTINS.

i) utilizarem agua nao potavel no interior das instalaces;
j) adulterarem, fraudarem ou falsificarem matéria-prima, produtos de
origem animal ou materiais e ingredientes a eles acrescidos, bem como rotulos,

embalagens ou carimbos;

k) transportarem ou comercializarem carcagas desprovidas do carimbo
oficial da inspecéo;

[) cederem roétulo, embalagens ou carimbo de estabelecimento registrado
a terceiros sem autorizagao do S.l.E;

m) desenvolverem, sem autorizacdo do S.I.E, atividades nas quais estao
suspensos ou interditados;

52



GOVERNO DO ESTADO DO TOCANTINS

n) utlizarem, sem autorizacdo do S.I.E, maquinas, equipamentos ou
utensilios interditados;

0) utilizarem ou derem destinacéo diversa da determinada pelo S.I.E aos
produtos de origem animal, matéria-prima ou qualquer outro componente interditado,
apreendido ou condenado, utilizado na fabricacdo ou no beneficiamento;

p) desenvolverem atividades diversas de sua classificagdo de registro no
S.ILE;

gq) apresentar resultados nas andlises oficiais fora dos padrdes
estipulados pela legislacao vigente que representem risco iminente a saude publica;

r) envolverem comprovadas condutas tipificadas no Codigo Penal como
desacato, resisténcia, corrupcédo, bem como intimidar ou permitir intimidacdo aos
servidores do S.I.E.

§1° Quando a mesma conduta infracional for passivel de multa em mais
de um dispositivo deste Decreto, prevalecera o enquadramento no item mais
especifico em relacdo ao mais genérico.

§2° O S.LE poderd enquadrar nos diferentes grupos de infragdes,
condutas ou procedimentos considerados infringentes as disposicées de sua
legislacdo e que nédo foram relacionadas neste artigo, observadas a natureza e a
gravidade.

Art. 149. O infrator condenado a sancdo de multa devera recolhé-la no
prazo de trinta dias a contar do transito em julgado na esfera administrativa.

Art. 150. A sancdo de apreensdo dos produtos de origem animal, nas
acOes de inspecao e fiscalizacdo de que trata este Decreto , sera aplicada quando
0S MesmMos:

| — forem clandestinos ou comprovadamente impréprios para o consumo;

I — forem suspeitos de serem improprios ao consumo, por se
apresentarem:

a) danificados por umidade ou fermentacéo;

b) infestados por parasitas ou com indicios de ag¢do de insetos ou
roedores;

c) rangosos, mofados ou bolorentos;

d) com caracteristicas fisicas ou organolépticas anormais;
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e) contendo sujidades internas, externas ou qualquer evidéncia de
descuido e falta de higiene na manipulacédo, elaboracao, preparo, conservagcéo ou
acondicionamento;

[l — apresentarem adulteracao, fraude ou falsificacao;

IV — contiverem indicios ou suspeitas de substancias nocivas a saude ou
de uso ilegal;

V — forem transportados fora das condi¢fes exigidas;
VI — apresentarem-se com a data de validade vencida.

VII — estiverem sem rétulo ou com rétulo danificado, com informacdes
ilegiveis ou ndo aprovado pelo S.I.E no qual a indastria é registrada.

§1° Quando efetivada a apreensdo de produtos de origem animal em
carater cautelar, com objetivo de se preservar a saude publica, devera o Inspetor de
Defesa Agropecuaria com formacdo em Medicina Veterinaria competente lavrar o
Auto de Apreensao em trés vias.

§2° O Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacdo em Medicina
Veterinaria, apos proceder a apreenséao, devera:

| — nomear depositario, caso os produtos de origem animal ndo sejam de
alto risco e o proprietdrio ou responsavel indicar local ao seu adequado
armazenamento e conservagao;

Il — promover a condenacéo e destruicdo dos produtos de origem animal,
quando:

a) a precariedade higiénico-sanitaria contraindicar ou impossibilitar a
adequada manutencao ou expuser a risco direto ou indireto a saude publica;

b) apresentarem-se adulterados, fraudados ou falsificados;

c) contiverem indicios ou suspeitas de substancias nocivas a saude ou de
uso ilegal;

d) forem transportados fora das condi¢des exigidas;
e) apresentarem data de validade vencida;

f) forem clandestinos;
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g) estiverem sem rotulo ou com rotulo danificado, com informacdes
ilegiveis ou ndo aprovado pelo S.I.E.

Art. 151. Nos casos de apreensao, independentemente da cominacao de
outras sanc¢des, quanto a destinacédo dos produtos de origem animal apreendidos, o
Inspetor de Defesa Agropecuaria com formagdo em Medicina Veterinaria, apds a
reinspecao, podera:

| — autorizar o aproveitamento condicional para alimentacdo humana ou
animal, caso possivel o rebeneficiamento dos produtos, matérias-primas ou afins;

Il — autorizar o seu aproveitamento para fins ndo comestiveis, caso nédo
implique na exposicao de risco a saude publica;

[l — determinar sua condenacao e destruicdo em situacdes diferentes das
definidas neste artigo.

Paragrafo Unico. O rebeneficiamento ou o aproveitamento para fins ndo
comestiveis dos produtos de origem animal apreendidos devera ser efetuado sob
supervisdo do Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacdo em Medicina
Veterinaria, ndo direcionados a este fim os produtos clandestinos.

Art. 152. N&o fazendo jus a indenizacdo e sujeitos as sanc¢les previstas
neste Decreto, cabe aos proprietarios ou responsaveis arcar com as despesas ou
onus advindos de retencdo, apreensao, inutilizacdo, destruicdo, condenacdo ou
rebeneficiamento dos produtos de origem animal irregulares.

Art. 153. Consideram-se adulteracdes atos, procedimentos ou processos
que:

| — utilizem matéria-prima alterada ou impura na fabricacdo de produtos
de origem animal;

Il — adicionem, sem prévia autorizacao do 6rgdo competente, substancias
de qualquer qualidade, tipo ou espécie na composi¢cdo normal do produto e nao
indicarem esta condic&o nos rotulos, embalagens ou recipientes.

Art. 154. S&o considerados fraudes atos, procedimentos ou processos
gue, artificiosamente:

I — modifiqguem, desfigurem ou deformem, de forma a ocultar, disfarcar ou
dissimular caracteristicas da matéria-prima ou dos produtos de origem animal, com o
fim de adequa-los as especificacbes e determinacfes fixadas pela legislacédo
sanitaria e de saude vigentes;

Il — fagam uso nédo autorizado de selos oficiais;
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[l — substituam um ou mais elementos por outros, com o fim de elevar o
volume ou peso dos produtos de origem animal, em detrimento de sua composi¢cao
normal ou de seu valor nutritivo;

IV — alterem, no todo ou em parte, as especificacbes apostas nos rotulos,
embalagens ou recipientes, tornando-as indevidas ou n&o coincidentes com o
produto ou matéria-prima;

V — objetivem a conservacdo do produto, matéria-prima ou elementos
constituintes pelo uso de substancias proibidas;

VI — consistam em operacdes de manipulacdo e elaboracdo que visem a
estabelecer falsa impressédo a matéria-prima ou ao produto de origem animal.

Art. 155. S&o considerados falsificacbes atos, procedimentos ou
processos que:

| — constituam processos especiais, com forma, caracteres ou rotulagem
de privilégio ou de exclusividade de outrem, utilizados sem autorizacdo dos seus
legitimos proprietarios na elaboracédo, preparacdo ou exposicdo ao consumo de
produtos de origem animal,

Il — utilizem denominacdes diferentes das previstas neste Decreto ou em
férmulas aprovadas.

Art. 156. A sancéo de condenacao ou destruicdo dos produtos de origem
animal, além dos casos previstos neste Decreto, sera aplicada quando:

| — forem comprovadamente impréprios ao consumo humano ou animal,
nao passiveis de qualquer aproveitamento ou rebeneficiamento;

Il — ndo forem tempestivamente efetivadas as medidas determinadas pela

autoridade competente com objetivo de remover o risco a incolumidade publica
implicado no seu consumo ou n&o destrui¢ao.

8§12 Quando a condenacdo ou destruicdo de produtos de origem animal
for efetivada em carater cautelar com vistas a preservacao da incolumidade publica,
o Inspetor de Defesa Agropecuaria com formagdo em Medicina Veterinaria
competente deverd lavrar o Auto de Inutilizacdo em trés vias.

§2° A destruicdo dos produtos de origem animal devera ser efetuada na
presenca de duas testemunhas, devendo o Inspetor de Defesa Agropecuaria com
formacdo em Medicina Veterinaria identifica-las no préprio Auto de Inutilizacéo.

Art. 157. A interdicdo das atividades poderd ser aplicada quando a
irregularidade ocorrer em procedimento no qual o proprietario ou responsavel pelo
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estabelecimento foi orientado pelo Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacao
em Medicina Veterinaria, relativo a producdo, preparagdo, transformacdao,
manipulacdo, beneficiamento, acondicionamento, rotulagem ou armazenamento de
produtos de origem animal ou matérias-primas e que envolva risco ou ameaca de
natureza higiénico-sanitaria.

§1° A revogacdo da interdigao:

| — é efetivada pelo Inspetor de Defesa Agropecuéaria com formagcédo em
Medicina Veterinaria, através de Termo de Liberacao circunstanciado;

Il — esta condicionada ao comprovado saneamento das irregularidades
gue ensejaram a medida administrativa.

§2° A revogacdo da interdicdo das atividades de que trata este artigo ndo
exime seu proprietario ou responsavel da autuacéo ou aplicacdo de outras sangoes.

Art. 158. A interdicdo deverd ser aplicada, independentemente de prévia
orientacdo, quando a irregularidade consistir em atos ou processos relacionados a
adulteracdo, fraude ou falsificacdo do produto ou matéria-prima e afins ou em
carater cautelar, com vistas a preservacao da saude publica.

Art. 159. A sancdao de interdicao parcial do estabelecimento sera aplicada
quando a infracdo decorrer de reincidéncia em conduta que importe em iminente ou
presente risco a saude publica ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria.

§1° A interdicdo deve restringir-se as atividades ou procedimentos e
respectivos equipamentos, materiais ou utensilios cuja operacao ou uso exponha a
risco a saude publica.

§2°2 A sancdo de interdicado parcial do estabelecimento sera efetivada pelo
Inspetor de Defesa Agropecuaria com formacdo em Medicina Veterinaria
competente, que deverd lavrar o Auto de Interdicdo Parcial do Estabelecimento.

Art. 160. A sancédo de interdicdo total do estabelecimento sera aplicada
quando a irregularidade relacionar-se as atividades ou processos que importem em
presente risco a saude publica ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, acrescida
de pelo menos uma das seguintes circunstancias:

| — estabelecimento nédo registrado no S.I.LE ou que nao tenha efetuado
seu recadastramento no prazo estipulado pela ADAPEC-TOCANTINS;

I — comprovado descumprimento das determinacbes do S.LE

relacionadas ao saneamento ou afastamento do risco ou da ameaca a saude
publica;
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[Il — desenvolvimento desautorizado de atividade, processo ou operacao
de equipamento, material ou utensilio suspenso ou parcialmente interditado pelo
S.I.E.

Paragrafo unico. A interdicdo total do estabelecimento pelo S.I.LE, como
sancdo ou medida cautelar com vistas a preservacdo da incolumidade publica,
impbe ao Inspetor de Defesa Agropecuaria com formagcdo em Medicina Veterinaria
a lavratura do Auto correspondente.

Art. 161. A desinterdicdo total ou parcial do estabelecimento sera
efetivada apds o atendimento das seguintes condi¢cdes cumulativas:

| — requerimento do interessado dirigido ao S.I.LE, no qual se obrigue a
ajustar-se as exigéncias e sanear as irregularidades que motivaram a interdi¢ao;

I — aprovacdo prévia pelo Inspetor de Defesa Agropecuaria com
formacdo em Medicina Veterinaria, firmada em Laudo Técnico circunstanciado com
certificacdo da correcao das irregularidades.

Art. 162. A sancdo de cancelamento do registro do estabelecimento no
S.1.E sera aplicada na ocorréncia de uma das seguintes circunstancias:

| — quando apurada e comprovada, em regular processo administrativo e
especifica inspecao realizada pelo S.I.LE, a impossibilidade do estabelecimento
permanecer em funcionamento sem expor a risco a incolumidade publica;

II — na hipétese de funcionamento desautorizado de estabelecimento
regularmente interditado pelo S.I.E;

[l — quando o estabelecimento com registro prévio no S.I.E ndo cumprir o
avencado no Termo de Compromisso de Implantacdo ou Execucao, ressalvadas as
causas decorrentes de fato juridico natural extraordinario.

Paragrafo Unico. Nas circunstancias previstas no inciso lll deste artigo, é
obrigatoério constar do respectivo procedimento parecer subscrito pelo Presidente da
ADAPEC-TOCANTINS, manifestando-se favoravelmente ao cancelamento do
registro do estabelecimento.

Art. 163. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Art. 164. E revogado o Decreto 343, de 4 de novembro de 1996.

Paco Municipal Euripedes Pereira Coelho, em Miracema do Tocantins,

aos 7 dias do més de dezembro de 2017; 196° da Independéncia, 129° da Republica
e 29° do Estado.
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